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Prel o potrrelpwjkaaumegodu ti ku v obl ast] be

Ochrana zdravia Oud2, zvierat a rastlz2n v Kk
verejn®ho zdravia a hospod8rstva jednou 2z h
bezpelnostlalpsottlrSaVZmbyJ eobzl ania EDBP mali pr2s
potravingm vyrobenim zo zdravich rastl2n a z

v a |

hOadi ska viroby a poltu zamestnancov naj
podmienkach.

Politik a ED zarul uj e, ge s a aspekty ochr a
potravinovom reSazci (vo vgetkTch f§zach v i
spotrebiteOa). Zameriava sa na prevenciu Kkc
i nform8ci e8cb, patdravie rastl 2n, ako aj zdr ¢
podmienky.

Politika EDP m8§ tri kOY ov® ciele:

A zabezpeli S, aby boli potraviny a krmiv§ be
A zaistiS vysok¥% YroveR ochrany rkastl2n, zdr
A zabezpeli S primeran® a transparentn® info

potrav?2n.

BezpelnosS potrav2n e cezhranil|lnou ot §:z
konzumuj eme, poch8dzaj¥% z inTch kraj2n r\8mE
ktor ®ho sa tovar m:ge voOne pohybovaS. VNaka
val gieho viberu a nigg2ch cien. To vgak zS§8r
kvalitu a bezpelnossS potravhynhpmdps;ovaAktmya;eS pod«¢
na kontrolu potrav2n wuplatRoval. v kagdej k
existovas. Rtzne pravidl 8 by tieg znamenali,
maS nespravodli v konkursemdd@/xsvklahopdcul|tNakvaygae
do kompetencie ED, |l o DBni i umogRuje zvygov

prostredn2ctvom pr§vnych aktov a ekonomicke

ods¥%hl|l asen8 pre poOnohospod8rov.

Eur - pskychalb¢hnd®rmia jedny z najpr2snejg?
potravz2n na svete. Povinn® kontroly, - ktor ®
potravin8§rskom reSazci, maj¥% zabezpeli S, g¢ge
krmivsg§ s¥% beapetn®, n8legite oznalen® a v s
Na modernom glob8l nom trhu sa vgak s dodr gi ¢
Je potrebn®:

A zabr&ni S, aby sa choroby zvierat a rastl 2n
A zabrgni S prengvériratchmar Omd2. V s¥% asnost
ktor® sa prostredn2ctvom potravinov®ho reSa
salmonela),

A zabezpeli S, aby sa spololn® pravidl§ uplat
a predch8dzaS nekalej hospod&8rskej s¥%Sagi,

A zabezpeli S dobr® ¢givotn® podmienky zvierat
A zaisti§S, aby spotrebitelia mali jasn® a je
A prispievaS k celosvetovej prog v iatvé Qome ¢ o Htea
pr2stup ku bezpe!nTm a kvalitnim potravin§gr
potrebn® ugiviS 8 mili8&8rd OQud2, prilom bude
Svetov§ produkcia potrav2n ma8u%2taehigi §§na
musieS vygenerovaS intenz2vnejgia rastlinngt

P2aS z8kladnlTch faktov o potravinovej politik



otraving8rsky priemysel je druhT n a
va vVviac ako 48 amieluir--mpovw oars thbo sg ojdeshr &
e 750 mili8rd eur.

t vingch nem:gu byS zdravotn® tvrd
ur - pskou komisiou.

ED zameran8 na eradi k8ciuiaochor e
y t bovinnej spongi for mnej encef a
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| edku zavedenia programu EDP na kontr

peateritdgu®nQu d2 zn2 ¢gi | medzi r ok mi 2007
ohr8va v glob8Il nom meradle vedZ¥cu Yl
u os2v a rastlinn®ho reproduk|] n®ho mat e
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up ED
| adn® z8sady pol itiky ED v obl asti k
cnongnpcri§ venlb,m kit or T bol prijatl v roku
uOahl|lenie voOn®ho obchodu s potravinan
j Yrovne ochrany spotrebiteOa vo vgetk
i nov® pr §wokEBn spekdogmer ®tEzok vzSahu
na potravinov¥% bezpelnosS (vr8tane in
mi enok zvierat). Upravuje vgetky | asti po
po spraowvwaanee, pskpbadvu, dovoz, vivoz a
integrovanl pr2stup znameng§g, ge vgetky potr.
vysledovateOn® od farmy ag po koncov®ho z8ksé
0 obsahu potravz2n.

Potravinov® pr8vo ED stanovuje aj z8sady
m§ vykong§§vaS vedeck® a technick® hodnoteni a
givotn® prostredie s¥% n8legite chr8nen®.

Tento spololn pupetfuge kioi Mm§kmbenpemy
EP, pom8ha |lenskim gt8tom EDP predch8&8dza$S ¢
rizi k8 spojen® s bezpel nosSou potrav2n a Kk
efekt2vnym spt!sobom.
Z8kl adn® z8sady
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Potrai nov® pr8vo EDP je zalogen® na tlchto s
dodr gi avan® vo vgetklch |l ensklch ¢gt8&8toch E
- ochrana verejn®ho zdravi a, zdravia rast]l?
podmienok,

- anallza riz2k a enstw8vi sl ® vedeck® porad

- prevencia,

- mognosS vysledovaS ptvod vgetklch virobkov,
- transparentnosS a jasn®, jednoznaln® infor.
- jasne vymedzen8 zodpovednosS -pgtet &V ici§ rssukbe

reSazca. Je prvouadget klodlpoakd®os$ v potr a
na trh uvs8dzal.l |l en bezpeln® potraviny,

- pr2sne a pravideln® kontroly,

- odborn8 pr2prava a vzdel 8vani e.



Z | oho pozost8va eur-pska politika v obl a
Spotrebiteliauby gmalpiotma¥iinytoktor® kupuj
pravidl 8 EBD v obl asti hygieny potravzn boli
proakt2vny, ucelenl a komplexnl n8stroj na o«

prostredia. Pravi@@ ED z8roveR zabezpel uj Y%, ge obchod
hladko.
Prevent2vne opa nia a vedeck® poradenst
Potravinovs§ pol ka EDP sa zakl ad8 na ve:l
rizika. I ngtit¥cie E®ygadpreini avojedjeckd 8dhi va
vedeck® poradenstvo agent ¥%r (napr. Eur - -psky
brad EFSA bol =zriadenl v roku 2002 a je
kon§va hodnotenia rizikaperreadvad mm! @koprsa
SA poskytuje vedeck® poradenstvo Eur - -pske
mohla prijaS % inn® rozhodnutia na ochran:
eagovaS na kr2zy v oblasti bezpelnosti potr
Kontroly
V s¥%W ade s pravidl ami ED sa vykon8vaj ¥ p
vget ky produkty, ktor® sa dostan¥% do potr a
Kont zahRRaj ¥% testy na gkodl i v® antav,z2 du §
napr di ox2nov.
I [ ED navgtevuj Y% aj farmy a podni
V n Yat 8ny vykon8vaj % kontroly na |
zZvi poch&8dzrajp/s kze knroarjdyn. mi mo EBD,
y a ar - my
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a ar-my s% chemick® | 8tky,
, chus, konzistenciu a vzhdCcC
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vin8§rske pi¢vrd&tva®e | 18drkze rpwalgr?
iedi vidu8l nym schv§8l en2m, ab

bezpel n®. Ak je ich pougi
mnogstvsg v wurl|litlch potraving8ch.
ske pr2davn® | 8§tky musia byS jasne
ri en® anamlagw matp @t8rcawi s8ch poug?va
preuk8zal o, ge nepredstavuj ¥% ri zi
|l enTch aromaticklich | 8tok a Nal g?
mait reirti V8l pyr @ri ch8dzaj uce do styku
ateri8ly prichs8dzaj %ce do kont ak
k
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oba rav2n musia pred povolenzm v ED p
agent Yar a EFSA. RocchO ap rpeldapti ,sToovh Epor Swn mat er i § |
S potravi nami nemal i sptsobi S ¢giadne chemick
konzistenciu alebo v!Ru potraviny, |i zmeni S

tor® pr2du do kontaktu s potr a\
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Prg&§vne predpisy EPatnaa ogihvanmu®u dpr, o stvri ec
vedecklch hodnoteniach.

Obmedzenia tTkaj%ce sa kRmnych doplnkov
veterin8rnych produktov



PodOa predpisov EDP musia krmiveg, veterin
prejsBekomm vedecki m hodnoten2m, aby sa egte
bezpeln® pre Oud?2, zvierat§ a givotn® prostr
V. niektorlTch pr2padoch s% stanoven® ®axi m§]| |
krmive.

Zl epgeni e hygieny potravz2n

Ak sa nedodr giavaj¥% pr2sne hygienick® po

predstavovaS v&§8§gne riziko pre verejn® zdravi

s¥visiace s viskytom sea, moinetl ®r ive hw dmlnioe lomy a

rybnTch produktoch a BSE v hov2adzom m2se.
Aby Dboli oblania ED chr8&8nen2 pred tIimito

koordinovan®ho p

poug2vanie kompl exn®ho a
h krajin8ch EbD. Pri |
;

potravie&a®ica vo vgetklec

spol ol nosti a osoby, ktor® vyr8baj % a pred§:
povinn® kontroln® programy. ED zaviedla v
salmonelu vov et kT ch |l ensklch ¢gt&8toch. Programy
“wlinnlTch opatren2 zameranlch na zistenie a
bakt®ri2 vo vgetklch relevantnich ¢gt&gdi §ch
prijAampm¥% na Yarovni prvoviroby, aby sa zn2gi
verejn® zdravie. Okrem tlchto kontrolnTch p
(usmrtenie, spracovani e, di strib%ciaj Yamaj oob
Nal gi e kontroln® opatrenia. V dtsledku toho
2007 2011 o 60,5 % a pol et pr2padov sYvisi ac
virobkov klesol za rovnak® obdobie o 42,3 %



Biela kniha o bezpelnost.i potrav?2n

Vgeobecne s abielp knithdéd pop momi eA smerodajng spr §v
vli 8§8dy, s ng8vrhom politiky v ur |l i tejnobl ast
uOahluje rozhodovac? proces. Term2zn biela Kk
svete v gt8tnom aj v s¥kromnom sektore. Bi el
obsahuj % n8vrhy na |innosS Spol oldech8ielw a v
kni ha nasleduje po vydan?z tzv. Zel enej knih
dane|j t ®me na eur - -pskej Yar ovoni . Pr2kladom d
zbli govan2 pr8va v pridrugepych @gbgEansethashr ¢
sa vn¥%torn®Bheltar kini d®laemo bPepetho8§tenpoRadodr
kni hy mtge staS aklnl program Pnie pre dan¥ ¢
Gkandsg8ly tlTkaj%ce sa bezpelnosti potrav2n p

spotrebiteOov v bgzpe!nosé potrav2n a v sch
i ngtitYci? Zianiys thh ol, i albeyz ppeoltnr@av Eur - pska Komi
potrav?2n ako jednu zo svojich hilBelahknhab pri o

bezpel nosti potrav2n (AWKitke oPaperhbodn Faacda
potravinovej politk y , zZ8mery na moderni z8ciu |l egi sl at
transparentn®ho s¥boru pravidiel, zosil neni e
po vidli]lku a zvygovanie kapacity syst®mu

garantova®r owyesRokzdr avot n®ho stavu obyvateoO
V Bielej knihe boli definovan® nasl eduj Y“ce s

- ZriadeniecEur - pskeho l/4radu.pre potraviny (EFSA)

- Dlsl edm®denie pr2stupu od farmy po vidli]/l
- Definovani e zodpovednostl za bezpelnosS pot
- Prim8rna zodpovednosS-sasdjbkrzpelzmob®r pp tic a
di strib%ciou @aopradédnpom kr m2v a

- Kontrolaadonr nad t T miltloe nssukb® egktt grtiy .

- Kontrola dozornej TEwmopska | Kemiskila hprga $tt roe
ai ngpekci 2.

V. Troku 2006 bola Eur-pskou Komisiou prijats 8§
bezpelnosti gponiteagkol A@Zt epa zvI BateriTraininge zp el |

o

i
for Safer Fool , kt or 8 bola n8sledne z§kdtaRgilen v oadkkll
vzdel §8vania s <cieOom dosiahnutia jednotnlch
vykon8van2 kontrol v krajin8ch EDB a tret?2ch
projekt bol sprpoentuPlnen] samostatnl

Biele knihy
|l de o dokumenty, ktor® obsahuj %% n8vrhy na |
nadva2azuj % na zelen® knihy zverejnen® s cieO

Yar ovoni . ZatiaO |mtujed eni® ok®i hsypekrteauen n§pa
verejnosti na diskusiu, biele knihy obsahuj ¥
napom8§haS ich rozvoju.

PrehOad vybranlTch bielych kn2h:

T2000 (Bmeu&rkniha bezpelnosti potravz2n

T 2007 Bmlg knha- St r at ®gi a pr e Edrapwt b T &hj Yo a
s¥visiacich s vIigivou, nadv8hou a obezitou
712007 ( oBteta Kioha-rS)p:ol ol ne pre zdravie: strategic
2008 2013.
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DG SANTE

Eur -pska komisia je vikonnld org8n Eur - -pskej
predpisy a zastupuje z8ujmy ED ako cel ku. K
pr8vnych predpisov a riadi kagdpdémnn®K | [En
prerozdeOovan2m finanlnlch prostriedkov z
dodr gi avanie z8kladnTch eur - -pskych zml ¥%v a
na viacer® oddelenia a %tvary. Kagh@didedslten
(DG) . JednTm z nich je aj Gener 8l ne riadit ¢
riaditeOstvo pr e zdravi e a spotrebiteOov
spotrebiteOsk®ho tovaru v ED bezpel nmd, aby
spotrebiteOov a aby Eur-pa pom8hala ochraRo0\
SANTE spolupracuje s ostatnl mi i ngtitYci ami
spotrebiteOsklImi organiz8&8ciami, zdravotnl mi
skupinami, vedcami, viskumn2kmi a odborn?2kmi



Bakal 8rsky gtudijnl pKONTROLABPDRFRANOSIs A

Gtudijnl progrkaomt B ez @k bphootsrSatvlmr2@0s ha Fakulte

bi otechmpoltrgive n8rNsremko SPUgivadavka potravin
atrhu . przZ8«kd adom pre jeho vytvorenie bol VZr
potrav2nr dlEFSAQO0%2 na z8kRalde NAa8/i a@@a. aPEIP ja
upl atnen® viacerd®i jparficnhc 2 pryo gtrvaontobvy ¢ darkw k t avr ya
predmetov zodpovedal.i begi adavkgém akopl By ajpl
Gt rukt Y%ra pr edmeptroevd moea loav zt oesotr apt 6 ec@n®eht 0o vz, § kki t ao
cieOom je poppafojponakvijpod®hlo v2Salkkyx amad z
potraivginzadu aa 2 m.



Gtudijnl pl&n: Bé&rpdi hobhBSpabgBpmtrav2n

Pol e Pol et

Semester Predmet hodozl b | eng kreditov
1. Bi ol omgrnieclklGzy | . 15 12 |4
1. Biofyzikaaf yz. vI ast nost 60 2/2 6
1. I nf or nkaonmmuBh iak a|l n® t 60 2/2 6
1. Anorganick8 ch®mi a 45 1/2 4
1. Bi ol -gia ¢givol2gnej 60 2/2 6
1. *Pvod do gt Ydi a 15 1/0 1
1. *Se mi an@ganicke c h®mi e 30 0/2 2
1. *'nf or mal ® oddrgdjie av g 30 0/2 2

2./Bi ol -gia rastlinnej 60 2/2 6

2./0rgani ck8 ch®mi a 60 2/2 6

2. | Matematika 60 2/2 6

2./Ver ej n® pazdrdaikice aa pq 45 1/2 4

2.| Ochrana zvieratpr odukci a paq 45 1/2 4

2./* Semi mi8gamrzi ckej ch® 30 0/2 2

2./*Semin8r k praxi 30 2/0 2

31 30
3. Bi och®mi a 60 2/2 6
3. Mi krobi ol - gi a 60 2/2 6
3. Bi ogtatistika 45 1/2 4
3. Vgeobecn8 hygiena p 45 1/2 4
3. Ri zi k8 pri produkci 45 1/2 4
3. *Bi of yzi k8l na c¢h®mi 45 1/2 4

4.1 728kl ady potravin8rsg 60 1/3 6

4./Senzorick§8 anallza 45 1/2 4

4. |Anal ytick8 ch®mi a 60 1/3 6

4./ Met -dy ms k¥vapdmiod . po 45 2/1 4

4. |Epi demi @ll eggiae az po 60 1/2 4

4. |Te- - rmeat cado!l - gi a z8v 30 1/1 2

4. /Prev8dzkovg8 prax 6

4./*Bi ol ogick® anallzy 45 1/2 4

28 36
5. HodnoteniposuawdhAng 60 2/2 6
5. Hygienad i st r iph %dia¢ aa po 45 1/2 4
5. Sanit8cia v potravi 45 1/2 4
5. Predi kt2vna mi krobi 60 2/2 6
5. *Baleneabo znal ovani e pol 60 2/2 6

6. Hygi ena potrav?2n 60 212 6

6./Hodnoteni posuaw¥Anr 60 1/3 6

6./*Spr8vna hygienickg§ 45 1/2 4

6./*2Z8kl ady far m8r skej 45 0/3 4

Prev8dzkov§8 prax 2

Bakal 8rska pr 8ca 12

26 32

Spolupol et kreditov z 70 78

Spolu polet kreditov za 15 16

Cel kovl polet kredil 85 98
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Gtudijnl pl&8&n: Bé&rpdi hobhBSpabagingmtr av2n
Pol e Pol et
Semester Predmet hod:2 Ll ene kreditov
1. Ch®mi a potravz2n 60 2/2 6
1. Mi krobi ol -gia potra 60 2/2 6
1. Fal govanie a autent 45 1/2 4
1. *Nutrigenomika 60 2/2 6
1. *Senzometrika a informatika v 60 2/2 6
potravin8rstve
1. *Spr8vne pr8vo v pol 45 2/1 4
2./BezpelnosS potravz2n 60 2/2 6
2./Technol - giieopdgnahbd 60 2/2 6
2./]Toxi kol -gia potrav? 60 2/2 6
2./Akredit8cia a certi 45 1/2 4
2./Hodnotenie riz?2Kk 45 2/1 4
2./|*Bi oakt?2vne metabol 45 1/2 4
2.|*Hygi ena vIigivy a s{ 60 2/2 6
2.|*Spracovanie hydiny 60 2/2 6
2./*Vzor kovani e potravi 45 1/2 4
3. Geneticky modi fi kov 60 2/2 6
3. Potravin8rska mykol 60 2/2 6
3. Legislat2va a kontr 45 1/2 4
3. Ochorenia z potrav? 45 1/2 4
3. Technol - gi e potrav? 60 2/2 6
3. *Mar keting potrav?2n 60 2/2 6




3. *2dravotng bezpelno 60 2/2 6

3. Di pl omovs§8 pr8ca 120 20

3. Odborn8 prax 6T 10
Spolu pol et kredito 48 46
Spolu polet kreditov za 12 14
Cel kovl polet kredi 60 60

*Povinne voliteOn® predmety
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Prioritami kagdej spol ol nosti mu s 2 b
potravanvagi vuproobyaglaveOlse¢ giat @ ¢gi vot n®
priority s¥%¥%h z8kladom pre vytvorenie ¢
Na to aby sme to mohl i zabezpeli S pot
rozl2gi S | o je vpyrhenustpoe@ho ¢dmwd % wWs i @fho v &
pogi adavk§8npr okstpoerr® twe d% dhportd | yg@lvo |an o
gkodl i v®.

Nase priority

?«.u Po'rravmy

=
=
t“

Zivotné
prostredie

Zdravie
cloveka




Ll ovek konzumuj e potraviny na rtznyc
zabezpel en§ Pouashi nbyezpe| soasS$va2n cez s p
apr edaj podliehajod =2megn8&§m8vtiesplaot pr ed

mi krobi ol ogick®ho ptvodu. Preto je df
potraviny spr8vne schitadesh®pdepab@bra
al i bol i hotov® jedl § pred ktolnmtuan§rcii iu

sa spotrebiteO stret&&va najmd pri ver
rTchleho oblerstvenia.

Skolské a
zdvodné jeddlne

Ostatne

Stanky rychleho

R P (v lietadle, vlaku, na

lodi a pod.




Pre kvalitudd O gikwotga j e veOmi dil egit ®)iakdd®t e v
sa vgak stret8vame so situ8§ci ankil,chge
podmi enok poch8dza, Kkto d koo w ytreedh gl -é
bolo ogekreo®veOkejemiery mitge ovplyyv
dochovs8 doma, to | o sa vyrob?z na Sl o
am8me tak wurl|itbiegmalamacsdtui .kohdrbbdby dav
nevi eme skont reovlioevnaeS aokdo stuor otvé@Ilng wiyr o
skl adovan®, ak® pr2dave®bé&t ekl balEeki

potravina. Pretodamrejve®mti r aliilreegi t ® ~va
pochS8lz2az kze hkbt @rfaeimedim8v oveOa vyggiu ¢
kvali beepel aepgia ako potravina, kKtor

stovky kilometrov.

Mozeme ovplyvnit’ to co konzumujeme?

Toco konf umueme | 15 & konzumujeme To co konzumujeme
nemdieme e : . ” .
R anE mozeme ovplyvnit nemame moznost
[dEtSpkil' vek) len ciastocne ovplyvnit
(skolsky vek) (staroba, liecba)

< Dizka Zivota >



Spotrebitelia so pvegtja¥WtowndamaPoldsddl
potraviny ako@n i t n®. Pohodl ntoosnfi, mnjoeh T scih mzak§y
konzervovan® pomocou pr2davnlch | 8t ol
nadmi eru ogetrem@tmaapm®. pr UBITI My i e kMo u A
urlitg8 pohodl kag®¥lTallye RnemkuelovaS. Tu
kateg-rie potrav2n napr. ovoci pod, zel e
uktorT je lerstvosS veOmi dtlegitl fak

Poziadavky konzumentov na potraviny

- Cerstvost' a schopnost’ si ju udrzat’ pocas
skladovania,

- Atraktivny vzhlad a dobrad chut’,
- .prirodny povod" = ,Ziadna chémia"
- Zndmy povod a zloZenie,

- VyZivovd a energetickd hodnota, prospesnost’
pre zdravie,

- Vyhodnad cena

V KAZDOM PRIPADE MUSIA BYT POTRAVINY

BEZPECNE



Potravi mowgotaceapienovs sebestalnosS predst
gt 8t u. DIl oho utejtt ablpsti @blpvy Yo Bt nathy byS zabez
potralbastzl ctho zldor onioev jae d mor§ln ®z dzracbjeaxw e | d &

zahranilia. VT voj na Sl ovensku vgak ukaz
avl gi vovou politikou nezaoberali , |l oho ¢
%.Voraxi to znamen§, adas2wmeadoaBBga$0z6& pa
jednotlivich segmentov na tomto stave | e

vV y me n oprvans rade Mo boli polickoonomi ck® zmeny po ro|
|l i kvidalng politika&chodi opo®ondhospo dSerSsat
podmi enok vstupu,pograbahiamEci pobbdhoods Ss
n2zka kWwpyschopnosS, nedostat ol wygr §hhah a
dom8ce produkty. edirflridwaSbyajs memungispeli,i f adk t
dilegitejgie je zamlgOaS sakmadll td mn&rmit
Potravinov8 suverenit adgnokrroavcniaak,o tdelnl ekjtic
byS odk&8§awmbowaz potTo je samozrejylmeseza |
sucha, pr 2 rpoddn.e jt &k avt gaaskt rprfey m&8s bude mas$s

Potravinova bezpecnost’ a potravinova
sebestacnost’

Potravinova bezpecnost’ - stav, kedy vsetci [udia
majd neustdly fyzicky a hospudursky pristup k
primeranému mnozstvu bezpeénych a vyZivnych
potravin, aby sa tak uspokojili ich vyZivové
potreby a potravinové preferencie v prospech
aktivneho zdravého Zivota.

KI'déové atribdty potravinovej bezpecnosti:

Fyzicka dostupnost’ potravin- stabilita
potravinovej produkcie a potravinovych zdsob,

Ekonomicka dostupnost’ potravin -cenova
pristupnost’ a spravne fungovanie potravinového
trhu,

Vyzivova kvalita a bezpecnost’ potravin



Eur - pske potravinov® pr8vo zalal o p?2sc:
jehogkl adom j e Nariadeht er @Pa& stlal ol 788§
potravinov®ho pr ®voadli N®s Ipeldanten os 2 m i kuavl
Nariadenia. Z8kladnim cieOom eur - -psket
| o j e ajypjreadambnu®e kagd®ho nariadeni a. |
na prvom mieste a stret&vame sa stlm,
| obi sticklTch skup2n hlavne veOklaih pot
nem! g8 aocdak®omosved]|ia aj mn eddwdy pot r
spotravinami, ktor® sa takmer kagdor
charakteristickg tTm, tgaektziachRRmo tcredvii n
aj upravujen al g oduo uv Tjheo, ge uOahlsujugi edOmpio pe

To je na jednej strane pozit?2zvum, na
vIirokboynta ol yprpaatir asva? nt.o Vpjedeej keajiny dgoaruhejl m,
dost §vanebvaritnil, fpodgovanl, kontami n

Ciele eurdopskeho potravinového prava

Ochrana pred zdravotne nebezpecnymi
potravinami a ochoreniami z potravin.

Ochrana spotrebitel ov/konzumentov pred
klamanim a falsovanim.

Ochrana trhového prostredia a podnikatelov
pred nekalymi praktikami.

Ochrana zvierat, rastlin a zivotného prostredia.
Ul'ahéenie vol'ného pohybu potravin v ramci EU.



NE§kupn® spr8&vanie sa spotrebiteOov za
spotrebitelQov, ktor2 po&kl pset prgktnmon 3

Znamen§g, ge spotsrme bdaned i ao zmhearman %8 |lacs
aspoliehaj¥ sa na toopbdglkodea. sha Svom b
z|l ®h o, avgak rovnakl nedostatok | asu
probl ®mom je nedost azletn@ i rpfod rr p@ielen2, g r
jednotlipdchaviongi ehjoskgNonan? adamioe mé
prikazuje virobcom potrav2n tieto inf.
spotrebiteOa nel i thatpe @mp@,odi & j\Bapsdnt @ ,e bji et
vi ejto oblasti vzdel §vaSpotmuasvii ngehn a S
poznaS aj svoj e vpgd ad aavsk yni®a estt & talvoo vaenk
nil dilegitejgiprakogeotbOkokgaekam@®j &c
toho | o kaknpwmmwmpnegekiovned,i nk8vwca lii.t e a

Nakup potravin a stravovanie

Mdme dostatok
vedomosti o ich

Pozndme svoje
poziadavky na stravu
a stravovanie?

vplyve na nase
zdravie?




Pogiadavky na kvalitu potrav?2n SY pr
spotrebiteO silYlhasmao nt cozbddioehl2ngm? gomev epOkK v
sY dsem& orickiI mi vlIastnos Samis tp8dter awe2nn
anov® gener 8ci e tak mignuneopsatzinajT/® cjheutze
dus8l ne|j kvality potr apafinelagm tno*hsoa avkioa cC
85 % apodi el om m@asa mmeegmacloutbhed &4. WKl ¢
prispel o aj zvli gen® poug2vanie pr2dav
ktor® stimuluj% chuS do jiadadky aa kvafitinje s a
veoOmi Sagko =zapracovaS do |l egislatzy
virobkov ako existuj Y%. P oppdn&oveg mcknye n a
avgpeci fi k€eda wmalrobkuiah podOa nich aj

Poziadavky na kvalitu potravin

Kvalita: miera uspokojovania véetkych poZiadaviek
Vsetky poziadavky hlavne zakaznikov

— Poziadavky zdvdznych pravnych
predpisov= poziadavky spolocnosti

Hygiena: opatrenia a podmienky nevyhnuiné pre ocbmedzovanie

nebezpecenstva a zabezpeéenia vhodnosti potraviny k spotrebe 'ud'mi




Viroba potrav2n je z|l8&k | dad@® uabitivBch b o u p
obl astiach | emidoism&ltmnoylmm 8r ikzviakl d eapr e z

predovgethbl Miwzodu, ¢ge obidve ksaaeg-vrlire
zdavi e ovpl yvRuj %cej na pkakeg-troi uz nbaine
vmnohT ch pr2padochzajpkyrz&diraanvg ne esgp ostl raet |
na druhom resp. na Nalg2ch miestach.
zbyt oinm®,r ik tomu je zrejm®, ¢ge ak ni

mliekoebsahom meldamjreruta® viac maEtzroaj) mMd
kde OQudia konzumuj ¥% prakticky vgetko

kvalitou aenou 4 ast o Kkr 8t ani med z i chuSou a
Oudia vn2maj¥% ako nevyhnutn¥% s¥%l asS
naobedovaS alebo navel|leras, nevn2 maj ?}

zdravie, vitalittekonmiku.

Vyroba potravin a gastronomia

Pozitiva

Ochrana a
tvorba krajiny

Rozvoj
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Kontrola potkmapinn&w®mh sEwrt-ep sakj esledujggni e
rtzne ci el e. sPys tv&m ukpcen tdroo IEYp msursee | i pr
Tovar, ktogreldnoa |dov&da |2 e nupeknkkorttroluler aj 2
uzn8vaj ¥% sa kulagliend/k yp tkvoordtur.olJ ez vgak po
neznamenf8§mgeembag&k priviesS tovar f al
rizi kovl . Z8kl adnTm princ2pemvepdnios S
prev8§dzkovateOov potravin8rskych podni
vlI astnej kontroly, ktorT je prim8rnou
neznamens§, ge aj potnavink M@ lo § Sc ht oige ot iskyE
potrebn® kontrolovas. Kontrola e pot
fal govani e, kkamanii ev,® pjedpadattyd iav T jcdv yK.r
tieg kontrola aj rozdielne sanllun®¥pr -
nepri mer amree oWpovwle® ag sthpokbaenmkt ikl m§aj |

Ciele kontroly potravin si zamerané na:

Preverovanie

preventivnych
systémov
PPP
Bezpecnost
potravin

o

Kvalita
potravin




Kontrolapot ravi n8rskych podni koch je z8kl

prev8§dzkovateO mus2 ma$S v puylewnejonesenl t
zabezp| ovaS minimatiagznu rfierhdmvzaanvi eed enmu
vi uk§8§ch vzdepawédml ah Oud2, pretoge 2z

viroby ale predovgetkIm za zdravie Ou
vybudmeceamzéng er sons8l nej z 0 d p ocesy tako aby | z
vyrobenl produkt bol zdravotne aj hyg
potom zameriava na kontrolu fungovani
podnikov aj na plneeigli s| at 2 vnych pogiadavi ek. T
nastavensg§ | e | astkoagpdoednpert2opna d @i sbkyu s in
profesion8l na. Audi ty ako f or ma kont
viodg§vateOskom reSaehodepofiundayenadhaedt
vakTch podmienkach sa produkuj %% surovi

Systém kontroly v potravinarskych podnikoch

.Audit‘-,;

a
Samokontrola —

vlastny system
kontroly PPP




Viroba potrav2n je regulovan§ | egisl a
| egi sl at?2vou. Pr 8ang osivisa ulpegidsol aBE vy§
silu pr8ve Il egislat2zva ED. SYa t o precf
vpr 8vnych syst®moch jednotlivich |1 en:
vget kT ch ofici §lenyphbVEdBWEKXNEB. EBPBroastr
europosl ancov m8 kagd8 krajprm@omognés
Dom8ca | egi sd%lt dedven -gnakdmby 8givs IRwotuz v o u

har monipo¥page ®&omS8Sce,| | agivelOaf 2 pohylbt
asl ugi eb, mu s 2 t 8to | egisl| aefhusia pr e
vyjadriS vgetky |l ensk® kraji rngstneDom§
wupr atvagk Twwh veci achzp krteo r ®mlinzvekusa/d ne s p .
stanovenl mi princ?2pmi ED. Ostatng§ | eg

predovgetkIm na dobrovoOnom princ2pe
vi om, Qgeakpeptvuje @waz8jomne dohodnut® p

Legislativa - pravna sila

Legislativa
EU

Vnutrostatna legislativa

(zakony, vyhlasky, nariadenia
vlady)

Ostatna legislativa (Normy, 1SO, EN, STN, PN)




Kontroly potlreagvi?sn avyolhgg§dzkat oz %2 pripr a
Zt oho teda vyplimwae jagdnpotpwVedno%rSov
p!dohos pmoa/d@arvilieckaema nd st erstvo zdravotn?c

ktod@Povedaj % za d¢lRa@d shiamd variaadenl ch ¢
azodpovednosS za kontrolu potraw?n ma
Gt §t na vpdterrd wiSTRa®F adp rveevre j i®ho zdr av
v agtm®@ klitl Yaenyea la®, aby bol o mogn® kont
celoplvoghem potravimox®kl adkeSajzas ni ah

kontrola potrav2n muy$o kboy So dnbeozr&nvsi,s | I§e
dtveryhbd®&wgprosmueakh obl anov. Legi sl at 2
predstavuje z8kladn% YWroveR jej jgkoor di
princ2py musia byS dodr gan®.

e




Ug vyggie bol o spomenut ®,i zgoevlamgBi asd m § 2 |
Eur - pskeajk, Yaraibgy bol a zabezpelen8 vyso
Z8kl adom | egislat?2vy Jje zabepptld 2wnii @8 ¢
To vgak m:geme povagovaS zd&§famnm@kpael
dtl egitejgie | eoztnoa |aebny2 tpoo tlroa vjien yu vagd esr
potrebn® ppd%comvbesvbrioBcbodu, pretoge
objekt?2vnzav §id majng cti &k ,a roebbd ht cedOo2vk o VP r aek
YVar adnej kontroly potrav?n abys¥Wwnaode m¢
splatnou tlTenyi sHragrrivioaw spotreposkPobuvar
i nforp@&tci a&vion§ch spotrepres®dmS suagetgla
i nform8ci e pr e ormrenhT8ch u p rs2ppa dcedh t b |
pripomienky veOkT crhajdpdleaglinegtg®2.chzZago
spotrebiteOa poznaS krajinu ptvodu pot

Harmonizdcia nérodnych pravnych predpisov pre
potraviny v EU je zabezpecend na tychto poZiadavkdch

Ochrana
verejného
zdravia

Ochrana zdujmov
spotrebitela a
zabezpecenie ndroku na
informdcie pre
spotrebitela

Zabezpecenie
vseobecne platnych
podmienck pre volny

pohyb tovaru

Poctivost’
obchodu




Eur -pskypepattnps8 potrav2n (EFSA) vzn
178/2002at om i stom roku zal al Talenskomn mestei n n «
PaamaJ eho | innosS zabezpel uzp evoju BBlomers 5
existenciu potvrdil opodstasn&ho s v 0o e | e i 8d teintc¥%2@i. u,Nel
bezpelnosS potravegn i K&ot upl okvtaoS § a | mes
stanovisk8 prpaEbampeku K8kl adamaj e !
na vedeckej b§zh pomatkovdA lkelnsckd c he ke ak2m
i nform8ci e ni el en z bpripgavuge dathkej paalqby, abgp n a
sa mohli staS z8kIl adom Ipernes ktlvcohr bkur aljeg
vedecklch ppastl edihdica m@m kagd§ krajin
pripomienkovaS samotn® materi 8ly ale
vedecklch paneloch veOmi n2zke zast Yipe

Eurdpsky drad pre bezpecnost’ potravin (EFSA)




Potraviny ocal opphydtuj dvaimovdemny@ISamiie
skladoa n ® ma est nen® rNaz nkea gddlohm’a md elsut.e v ga

kontrol e, pretoge neust8le podliehaj ¥
reSanh®©adi ska miesta kontroly je potr el
zodpove®l virobeca, napjrej zd oagae InM aeli @ioe rrivea In

al e aj postatvnhovve,] verti«B8mhlech npedmi
skladovaniaaZ dodr gi avani e d8tumu spotreby,
zodpopeaddBWaj %éi g2m probl ®mom aj naN

potrav?2n, je to damn@®gajuvgdraamm Vegi
potravin8ch. Oznal ovani e potrawv?dmcjie t
tej istej komoditye st uj e mnogstvo gpeci f 2k, ktor

Vyroba a balenie

ootravin Predaj potravin

Prvovyroba

Vyrobcovia
predavajdci Distribdtori a
hlavne vo svojej dopravcovia
predajni




|l ntegrovanl syst@medanawvizh pirinkapopa
potrav2n, ktorl je zald@ewbOmia ¢ehegi
povagovan® vel ansonv® oodbhjaaQuooviathaiv ic hosamr i &
vminulosti s Yav i Potravenamilalsove kom nebol i zns8me.

spoug2van2m genetgiecnkeltd hc k yt e arhorda If -i gkio?v a
spotravinamias mowi®h e c hryplu- gi ami Yapr avy
najintenz2vnej @ihe mivenkkTntahp ostl r&aivodkini€ & ihkz8 a
mi krobi ol ogi ck®. Princ2p analpatar avi2zn
aprevs8dzkovatelia pattawito8rpgkynachk pp adr
procesov. Princ2p anallzy rizitedaajj e t
I ngpektor. musi a tieto princ2py ovl 8§
aprakti ck® | alkneorsdp achgs ad lb,gektzora® z a
m: gpotwvravi n§ch phoednoecthearSi.e rAinzan Keddsda o

bezpel nosti potrav?2n.
BEZPECNE POTRAVINY

Hodnotenie
bezpecnosti
porovnavanim a
rozsirovanim
praktickych zruénosti,
pristupov a metod

uj

sa rizika v suvislosti
s produkciou

potravin a krmiv

; ‘ .,;__
vplyvu kontaminantov
potravin a prirodnych

toxinov

Navrh nového
integrovaného systému
analyzy rizika pre
i D N potraviny

reakcie na nové
potraviny a konvencné
potraviny

organov a ich uloha
pri riadeni a
ovladani rizik

‘Rozsirovanie a

éning




Veda je z&kt @amal mbez pd&lomo st i portireagiz n
problematikukza®do uhl sepedlOpdpodl ogen® pozna
do praktickej roviny s¥% d'legit® pre

mal o byS ako tak®to poznatky Sprs8vn
nevznikali rizika dezinfoumi 2, hr ozi eb al ebo gkodlivo

BEZPECNE POTRAVINY

o

VYPLYVAJUCE Z KAPACITY
e A STAVIEB ROZSIRUJUCICH
- SA OBCHODOV
PROFILACIA

POROVNAVACEJ ANALYZY

————C

POROVNAVANIM A
KVANTIFIKACIOU
NEURCITOSTI

INTEGROVANA VEDA

- ZAKLADNY MODEL

SYSTEMU ANALYZY
RIZIK

CENY USPOKJENIE SVOJICH
POTRIEB
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BezpelnosS potrav2n zahRRa cell potr a\
po chov zvierava r o b u v r SkhdomaaiaB opg ri e foryawyaias n ® ¢

zamer al i | en jreg vklornatbruo | puat r aPvoXprocese i n a
produkcilt srulrolv2jne mZ8§sl edne vyrobeng§.
napr . | ni e j e ko nctka®miporowwkayn @soap tzal @ ys Kk ¢
syst®mom do rastl 2n. Rast !l itny wdichs Sorzr
Kumul uj % vo svojich org8noch altehtoo i ct

pohOadu je teda dil e§gBa®epoahkepioPbpdt
ng§doby, ktor® sa nedaj¥% oddel i S. Ak
ak r mi v §, nebude mogn ®Nazlng2gcihS fr8&izzaickho pl
reSazcapo®ai ma? psftarl myajjped wsstatiladni m pr
eur -pskeho potravinov®ho pr8va. Tento
i deme kontrolovaS potraviny sp2tne od

DodrzZiavanie poZiadaviek na
vyrobu, spracovanie,
prepravu a skladovanie

Dodrziavanie poziadaviek na
krmiva

krmiv
[ ! ] ‘
o o )»__I = . 7 [r i : ‘»4 o "~
Do.d"z'ava'""f DodrZiavanie i
podmienok vyzZivy, poZiadavick na Dodrziavanie
fc.chnlky a vyrobu, pracovanie, poziadaviek na
hygieny chovu ~ prepravu, ckladovanie

zvierat " potravin potraviny



BezpelnosS potrav2n je potrebn® zabez
vznk bezpel nej p Stt ramwivi s jlegli sdgias PatnZev g
potrav2n je jednoduchgie ako na kvalit
danPr &&vnych predpg8sodhl cElD Ireegsips.| at 2 v a
| egi st@eddvye&l nu virobu bezpelnlch poc
potravin8rskych podni kov, ktorlT musi a
virobeychmmol ogi ck® procesy sY% diéldnéogi t ®
pevg8&§dzkovateO potravin8§rskeho podni ku
kto vyr8ba aj zodpoved§ pprag§we rmadkyo K

viastnl vn%tornl syst®m kontroly. Nad
asamoth spotAkbsaehbatrh aj napriek vgetf
potravina rizi k8 je povinnosSou | e

(RASFF).



Zaistenie bezpecnosti
potravin

.

VOQILIGYanic Poamicnon

whe LQISTENIC

SCIPCCnocTI porravin

(prevadzkovatel)

Samekontrola

R SN

; oty S .
ZAISTENIC DEIpECnosTI

vYi

{(prevadzkovatel)



EFSA
Eur -psky Yrad pre beloplk| nosSd%®md r AB0G D | BEME -SpA:

Parl amentom ako reakcia na cell rad gkandg§gl
ktor® podkopal. diveru spotrebiteOov v bezpe
s2dl i wrad v Par me v led peaidtsakniThe EBropean paodk y  Yar
Safety Authorittf EF SA) zabezpeluje objekt2zvne vedecky
ot 8zkach pri amo | i nepriamo ovplyvRuj ¥%cich
nez8visl® inform8cie o ovpdtilklisat az &l egiitnofsotrin

EFSA tieg poskytuje konzult8cie o probl ema:
predpisom ED. K hlavnlm agend8m EFSA sa zar

riziku z potrav?zn. EFSA sjfcdlanyracluf ensskl mi
zainteresovanl mi stranami a medzin8rodnl mi
otvorene.

Vzni k a aktivity EFSA s¥% |l egislat2vne ukot
2230/2004.

EFSA je org8nom Eurampsed&wedgoibnalet,u k¥%noirel. jPReo |feitn
EFSAjevs 4] asnom obdob? viac ako 400.

Bbrad m8§ t:ieto orgs8ny

a) spr8vnu radu

b) vikonn®ho riaditeOa

c) poradn® f - -rum

d) vedeckl vibor a vedeck® komisie

So zriaden?m %radu sa zriadili tieto vedeck®
a) vibor pre potravin8rske pr2davn® | 8t ky,

materi 8ly prich8dzaj “%ce do styku s potravina
b) vibor pre pr2sady a produkty alebo pre |
C) gr ®mi um prper e dpra2vpreawkaystna@ nochranu rastl 2
ochranu rastl 2n;

d) vibor pre geneticky modifikovan® organi z
e) vibor pre dietetick® virobky, vigivu a a
f) vibor pre biologick® nebezpel enstvo;

g) vibor pr e kpottraan inrug Wacme rl 838 &kzyc iv;

h) vibor pre zdravie zvierat a blaho zviera



Who can task EFSA

EU mer States
x*,

- efsam

- European Food Safety Authority
European Parliament Self-tasking

Management - Advisory
Board Forum
+ -
EFSA Staff Scientific Committee
and Panels
Pyp T

b ~éfsa-

European Food Safety Authority



10 Scientific Panels and Scientific

Committee N Efsa-

1. Animal health and welfare 6. Feed additives

. Food additives and nutrient sources 7. Genetically modified organisms
8. Nutrition

[S%)

W

. Biological hazards

. 9. Plant health
4. Food contact materials. enzymes.

flavourings 10.Plant protection products

5. Contaminants

=

Scientific Committee

nxrhe,
- A
- elSdm
Europesn Food Safety Authocty
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INDEPENDENT SCIENTIC ASSESSMENT TO SUPPORT RISK MANAGERS

Mumber States EFSA salf mandate

EU Comminsion

receives question

EFSA’s scientists evaluate, assess, advise

Adoption and
cammuricat|an
- 4
>
N

... WITH CLEAR TARGET AUDIENCES

Who does EFSA communicate with?

E i

Risk Assessors Risk Managers

(e.g. MS & be<ond) )EC, EP, MS)
Stakeholders

*
Policy Makers * (Environment,

== £ & beyond)™ " efsa B Consumer, Health ==
E?ean Food Safet(Mthomy“ NGOs, Industry)

N
~

Stakeholders Media *
(Scientists/ (Food, Health, \
, Academics) EU Affairs)

\ Concerned
Individuals 4




... WHOSE ROLE IS TO PROVIDE

FROM FARM TO FORK

Plant
Protection

Animal health

Biological and welfare

hazards

Food Food
additives packaging Nutrition

NEW EFSA PRA APPROACH

Quantitative (mechanistic) modelling
Flow of events

Change in pest population abundance
Connected steps

Integrated RROs

Country

af arigin

Impact
model

Ref- G. Gilioki [PLH panel): Training on the new method, Now. 2016



MECHANISTIC-POPULATION BASED APPROACH

What is meant with mechanistic- Abundance i
population based approach? caumtry of orgin.

Abundance

m Risk assessment = model pathway unit

Jsub-unit

= Estimation/calculation of changes
in pest abundance

at various sub-steps
Abundance and

spread on the risk
AsSEsEment area

= Quantitative integration
of the risk reduction options -
. . mpact on
in the risk assessment e

" 2 STEP PRAS FOR ANNEXES PESTS

STEP 1: TORL e.g 28 pests 2014
Pest
categorisation

i

f / ToRZ & Recommendation_—
BA scenario Interaction with
* RRO the Risk Managers
- Pathway (EC/AWG/PAFF)

STEP 2: TOR2 e.g. 7 PRA 2016-17
Entry Impact RRO

Establishment crops evaluation and M
Spread environment new RROs







