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Đvod 

±ȊŘŜƭłǾŀƴƛŜ Ǿ ƪŀȌŘŜƧ ƻōƭŀǎǘƛ ƧŜ ǾŜƯƳƛ ŘƾƭŜȌƛǘȇ ŦŀƪǘƻǊΣ ƪǘƻǊȇ Ƴŀ ȊŀōŜȊǇŜőƛǙ ƴƛŜƭŜƴ 

ƻŘƻǾȊŘłǾŀƴƛŜ ƴŀƧƴƻǾǑƝŎƘ ǇƻȊƴŀǘƪƻǾ řŀƭǑƝƳ ƎŜƴŜǊłŎƛłƳ ŀƭŜ Ƴł ǘƛŜȌ ƻŘƻǾȊŘŀǙ ŀƧ ǳǊőƛǘǵ 

filozofiu z ŘŀƴŜƧ ƻōƭŀǎǘƛΣ ƴłƳŜǘȅ ƴŀ ǘǾƻǊƛǾƻǎǙ ŀ ȊƳŜƴȅΣ ƪǘƻǊŞ ƴƻǾŞ ƎŜƴŜǊłŎƛŜ ƳŀƧǵ ǇǊƛƴłǑŀǙΦ 

V ƻǎǘŀǘƴƻƳ ƻōŘƻōƝ ǎƳŜ ǾǑŀƪ ǎǾŜŘƪŀƳƛ ŘŜǾŀƭǾłŎƛŜ ǾȊŘŜƭłǾŀƴƛŀΣ ŀƪƻōȅ ǾȊŘŜƭŀƴƛŜ ōƻƭƻ ƴƛŜőƻ 

ǎŀƳƻȊǊŜƧƳŞΣ ƴƛŜőƻ őƻ ŘƻƪƻƴŎŀ ŀƴƛ ƴŜǇƻǘǊŜōǳƧŜƳŜΦ  ¿ƛŀƯ ƎŜƴŜǊłŎƛŜΣ ƪǘƻǊŞ ǇǊƝƧƳǳ ǘŀƪǵǘƻ 

filozofiu a ƻǇǳǎǘƛŀ ŀƪǵƪƻƯǾŜƪ Ǒƪƻƭǳ ōǳŘǵ ƴŜǑǙŀǎǘƴŞ ǇǊŜǘƻȌŜ ȊƛǎǘƛŀΣ ȌŜ ōŜȊ ǾȊŘŜƭŀƴƛŀ ƴƛŜ ƧŜ 

ƳƻȌƴŞ ǇǊŜȌƛǙ ǇƭƴƻƘƻŘƴƻǘƴȇ ȌƛǾƻǘΦ  ½ǾƭłǑǙ ǾȊŘŜƭłǾŀƴƛŜ v ƻōƭŀǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŀ Ƴł ǾŜƯƪǵ 

ǇǊƛŘŀƴǵ ƘƻŘƴƻǘǳΣ ǇǊŜǘƻȌŜ ǘƻ őƻ ǎŀ őƭƻǾŜƪ ƴŀǳőƝ ƻ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘ ŘƻƪłȌŜ ǾȅǳȌƝǾŀǙ Ǿƻ ǎǾƻƧƻƳ 

ȌƛǾƻǘŜΣ ŘƻƪłȌŜ ǎŀ ǇƻŘƯŀ ǘƻƘƻ ǊƛŀŘƛǙ ŀ ƻǾǇƭȅǾƶƻǾŀǙ ǘŀƪ ǎǾƻƧŜ ȊŘǊŀǾƛŜΦ 9ȄƛǎǘǳƧŜ ƭŜƴ ƧŜŘƴƻ ǊŜłƭƴŜ 

ƪǊƛǘŞǊƛǳƳ ǇǊŜ ǇƭƴƻƘƻŘƴƻǘƴȇ ȌƛǾƻǘ ŀ ǘȇƳ ƧŜ ǇǊłǾŜ ȊŘǊŀǾƛŜΦ ¢ƝΣ ƪǘƻǊƝ ǘƻ ǇƻŎƘƻǇƛŀ ŀ uvedomia si 

ǘƻ Ǿőŀǎ ŘƻƪłȌǳ ŀƧ ǇǊŜ ȊŘǊŀǾƛŜ ǳǊƻōƛǙ ƻǾŜƯŀ ǾƛŀŎ ŀƪƻ ǘƝΣ ƪǘƻǊƝ ǘŀƪŞ ƳƻȌƴƻǎǘƛ ƴŜƳŀƭƛ ŀ ani sami 

ƛŎƘ ƴŜǳŎƘƻǇƛƭƛΦ ±ȊŘŜƭŀƴƛŜ ƧŜ ǘŜŘŀ ƪǊƛǘŜǊƛłƭƴŀ ƘƻŘƴƻǘŀ Ǿ ȌƛǾƻǘŜ őƭƻǾŜƪŀΣ ƪǘƻǊǵ ƧŜ ǇƻǘǊŜōƴŞ 

ƻŘƻǾȊŘłǾŀǙ Ȋ generłŎƛŜ ƴŀ ƎŜƴŜǊłŎƛǳΦ  

!ƪ ƳłƳŜ ƘƻǾƻǊƛǙ  ƻ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘ ƧŜ ǇƻǘǊŜōƴŞ ǳǾƛŜǎǙΣ ȌŜ   ǾȇǊƻōȅ ŀ ǇǊŜŘŀƧ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ǎŀ 

ǾȇǊŀȊƴȇƳ ǎǇƾǎƻōƻƳ Ȋŀ ƻǎǘŀǘƴȇŎƘ ол ǊƻƪƻǾ ǎƪƻƳŜǊŎƛƻƴŀƭƛȊƻǾŀƭƛ ŀ ǇǊŜŘǎǘŀǾǳƧǵ ƻǾŜƯŀ ǾŅőǑƝ 

biznis ako v minulosti. A ǎǘȇƳ ǇǊłǾŜ ǎǵǾƛǎƝ ŀƧ   ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ ƪǘƻǊł ƧŜ ǎƝŎŜ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾƴŜ  

ǳǇǊŀǾŜƴł ŀƭŜ ƴŀ ŘǊǳƘŜƧ ǎǘǊŀƴŜ ǇƻǎƪȅǘǳƧŜ ƻōǊƻǾǎƪŞ ƳƴƻȌǎǘǾƻ ǇǊƝƭŜȌƛǘƻǎǘƝ ǇǊŜ ƴŜƪŀƭŞ ǇǊŀƪǘƛƪȅΣ 

ŦŀƭǑƻǾŀƴƛŜΣ ǇƻŘǾƻŘȅ ŀ ƛƴŞ ŦƻǊƳȅ ƪƭŀƳŀƴƛŀ ǎǇƻǘǊŜōƛǘŜƯŀΦ ±ǑŜǘƪƻ ǘƻ Ƴł ǊƻȊƳŜǊ ŀƧ ŜǘƛŎƪȇ ŀƧ 

ŜƪƻƴƻƳƛŎƪȇΣ ƪǘƻǊȇ ǾȌŘȅ ǇǊŜǾƭłŘŀ   ǇǊŀǾŞ ǇǊŜ ǳȌ ƴŀȊƴŀőŜƴȇ ΗŘƻōǊȇ ōƛȊƴƛǎ ǎ ǇƻǘǊŀǾƛƴŀƳƛάΦ !ƪ 

ōȅ ǎƳŜ ǘƻ Ƴŀƭƛ ǾȅƧŀŘǊƛǙ ƻǎǘǊŜƧǑƛŜ ǘŀƪ ƳǳǎƝƳŜ ǳǾƛŜǎǙΣ ȌŜ  ƴƛŜƪǘƻǊȇ ōƛȊƴƛǎ ƴŀŘǊŀŘƛƭƛ ŀƧ ƴŀŘ ƯǳŘǎƪŞ 

zdravie. Za ǾǑŜǘƪȅ ŀǎǇƻƶ ŘǾŀ ǇǊƝƪƭŀŘȅ ς melaƳƝƴƻǾŀ ƪŀǳȊŀ Ǿ 2ƛƴŜ, a ƳŜǘŀƴƻƭƻǾł ƪŀǳȊŀ 

v 2ŜǎƪŜƧ ǊŜǇǳōƭƛƪŜΦ LŎƘ ŀƪǘŞǊƛ ǾŜƯƳƛ ŘƻōǊŜ ƳǳǎŜƭƛ ǾŜŘƛŜǙ őƻ ǘƻ ȊƴŀƳŜƴł ǇǊŜ ȊŘǊŀǾƛŜ őƭƻǾŜƪŀΣ  

ŀƭŜ Ƴłƴƛŀ Ȋƛǎƪǳ ǳ ƴƛŎƘ ǇǊŜǾƭłŘƭŀ ƴŀŘ  ǵǾŀƘƻǳ ƻ ƳƻȌƴȇŎƘ ŘƻǇŀŘƻŎƘ ƴŀ ȊŘǊŀǾƛŜ őƭƻǾŜƪŀΦ   

Aj s ǇƻǘǊŀǾƛƴŀƳƛ ƧŜ ǘƻ ǇƻŘƻōƴŜ ŀƪƻ ǎƻ ǾȊŘŜƭŀƴƝƳΣ őƝƳ ƛŎƘ ƳłƳŜ ǾƛŀŎ ǘȇƳ ǎŀ ǎǘłǾŀƧǵ 

ǇǊŜŘƳŜǘƻƳ ŘŜǾŀƭǾłŎƛŜ ŀ zƴŜƘƻŘƴƻŎǳƧǵ ǎŀΦ 5ƴŜǎ ǳȌ Ǿƻ ǾȅǎǇŜƭȇŎƘ ƪǊŀƧƛƴłŎƘ  ƴƛŜ ƧŜ ǇǊƻōƭŞƳ 

ǾȅǊƻōƛǙ Řƻǎǘŀǘƻƪ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ ƻǾŜƯŀ ǾŅőǑƝ ǇǊƻōƭŞƳ ƧŜ ǳǾƛŜǎǙ ƴŀ ǘǊƘ ƪǾŀƭƛǘƴŞ ŀ ōŜȊǇŜőƴŞ ǇƻǘǊŀǾƛƴȅΣ 

ƪǘƻǊŞ ƴŜōǳŘǵ ǇǊŜŘǎǘŀǾƻǾŀǙ ȊŘǊŀǾƻǘƴŞ ǊƛȊƛƪƻ ǇǊŜ ǎǇƻǘǊŜōƛǘŜƯƻǾΦ tǊŜǘƻ ƧŜ ŘƾƭŜȌƛǘŞ ŀōȅ  ōƻƭƛ 

v tejto oblasti vychovłǾŀƴƝ ƻŘōƻǊƴƝŎƛ ǎ ŦƛƭƻȊƻŦƛƻǳ ǎƭǵȌƛǙ ŀ nie s ŦƛƭƻȊƻŦƛƻǳ ōǊŀǙΦ YŀȌŘŞ ǇƻǾƻƭŀƴƛŜ 

ōȅ Ƴŀƭƻ ōȅǙ ǇƻǎƭŀƴƝƳ ǇǊŜ őƭƻǾŜƪŀΣ ƛōŀ ǘŀƪ  ƧŜƘƻ ǾȅƪƻƴłǾŀƴƛŜ ōǳŘŜ ǇǊƻǎǇŜǑƴŞ ǇǊŜ ƯǳŘǎǘǾƻΦ                                                                                                                        

V őƻƳ ƧŜ ǘŜŘŀ ǇƻǎƭŀƴƛŜ ǘȇŎƘΣ ƪǘƻǊƝ ǇǊŀŎǳƧǵ Ǿ ƻōƭŀǎǘƛ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ŀ ƪƻƴǘǊƻƭȅ ǇƻǘǊŀǾƝƴΚ ± prvom 

rade v ǘƻƳΣ ȌŜ Ƴǳǎƛŀ ƳŀǙ ǾŜŘƻƳƻǎǘƛ ŀ ǎŎƘƻǇƴƻǎǘƛ ŀƪƻ ƻŘƘŀƭƛǙ ǇƻǘǊŀǾƛƴȅΣ ƪǘƻǊŞ ǇǊŜŘǎǘŀǾǳƧǵ 

ǇǊŜ őƭƻǾŜƪŀ ǊƛȊƛƪƻ ƻƘǊƻȊŜƴƛŀ ȊŘǊŀǾƛŀ őƛ ǳȌ Ȋ ƪǊłǘƪƻŘƻōŞƘƻ ŀƭŜōƻ Ȋ ŘƭƘƻŘƻōŞƘƻ ƘƯŀŘƛǎƪŀΦ 6ŀƭŜƧ 

je to aj v ǘƻƳΣ ȌŜ ǳǇƭŀǘƶǳƧǵ ǊƾȊƴŜ ƳŜǘƽŘȅ ŀ postupy hodnotenia a ƪƻƴǘǊƻƭȅ ǳƳƻȌƶǳƧǵŎŜ ǇǊƛ 

ƪƻƴǘǊƻƭłŎƘ ƻŘƘŀƭƛǙ ŎƘȅōȅ ŀ ƴŜŘƻǎǘŀǘƪȅ ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ LŘŜ ƴŀǇǊΦ ƻ ǊƻȊƭƝǑŜƴƛŜ ǎǘǳǇƶŀ őŜǊǎǘǾƻǎǘƛΣ 

ǇƻǑƪƻŘŜƴƛŀΣ ǇƻǾǊŎƘƻǾŜƧ ƪƻƴǘŀƳƛƴłŎƛŜΣ ǎǘǳǇƶŀ ƘƴƛƭƻōȅΣ ƳƛƪǊƻōƛłƭƴŜƘƻ ǊƻȊƪƭŀŘǳ ŀ ǇƻŘΦ ±ǑŜǘƪȅ 

ǘƛŜǘƻ ŀǘǊƛōǵǘȅ ǘŀƪȇǘƻ ƻŘōƻǊƴƝƪ ŘƻƪłȌŜ ǇƻǘƻƳ ǳǇƭŀǘƶƻǾŀǙ ŀƧ ǇǊƛ ƴłƪǳǇƻŎƘ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ǇǊŜ Ǿƭŀǎǘƴǵ 

potrebu a ǑƝǊƛǙ ƛŎƘ Ǿ ǊƻŘƛƴŜΣ ƳŜŘȊƛ ȊƴłƳȅƳƛ ŀ kolegami. 



tǊŜőƻ ǑǘǳŘƻǾŀǙ ǳ ƴłǎ 

1. ~ǘǵŘƛǳƳ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŀ ƧŜ ƧŜŘƛƴŜőƴŞ ŀ ƴŜƻǇŀƪƻǾŀǘŜƯƴŞ Ǿ ǘƻƳΣ ȌŜ  ǇƻȊƴŀǘƪȅ  ȊƝǎƪŀƴŜ 
ǑǘǵŘƛƻƳ ǎǵ ǾȅǳȌƛǘŜƯƴŞ ƴƛŜƭŜƴ ǇǊŜ ōǳŘǵŎŜ ǇƻǾƻƭŀƴƛŜ ŀƭŜ ŀƧ ǇǊŜ ōǳŘǵŎƛ ȌƛǾƻǘ ŀ jeho kvalitu. 
¢ƻ ǵȊƪƻ ǎǵǾƛǎƝ ǎƻ ȊŘǊŀǾƝƳ őƭƻǾŜƪŀΣ ƧŜƘƻ ŘƭƘƻǾŜƪƻǎǙƻǳ ŀ ȌƛǾƻǘƴƻǳ ǇƻƘƻŘƻǳΦ  

2. ~ǘǵŘƛǳƳ ƧŜ ƪǾŀƭƛǘŀǘƝǾƴŜ ȊŀōŜȊǇŜőƻǾŀƴŞ ǘŀƪΣ ŀōȅ ǇǊƛƴłǑŀƭƻ ƧŜŘƴŀƪ ŀƪǘǳłƭƴŜ ǇƻȊƴŀǘƪȅ  
z ƪŀȌŘŜƧ ƻōƭŀǎǘƛ ŀ ǘƛŜȌ ŀōȅ ǎǘŜ ȊƝǎƪŀƭƛ ǘƛŜ ǇƻȊƴŀǘƪȅΣ ƪǘƻǊŞ ǾȅǳȌƛƧŜǘŜ  Ǿ praxi. 

3. tǊŜŘƴłǑŀƧǵ ƪǾŀƭƛŦƛƪƻǾŀƴƝ  ǾȅǎƻƪƻǑƪƻƭǎƪƝ ǳőƛǘŜƭƛŀ ǎ praxou v danom odbore. ǎǇƻƭǳǇǊŀŎǳƧǵ 
s ǇǊŀȄƻǳΣ ƻǊƎŀƴƛȊǳƧǵ ƪƻƴŦŜǊŜncie, ƻŘōƻǊƴŞ ǎŜƳƛƴłǊŜ ŀƪƻ ŀƧ řŀƭǑƛŜ ŀƪŎƛŜ ƴŀ ǇƻŘǇƻǊǳ 
ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ 

4. tƻƴǵƪŀƳŜ ±łƳ ƳƻȌƴƻǎǘƛ ǳǇƭŀǘƴŜƴƛŀ  Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪƻƳ ǇǊƛŜƳȅǎƭŜΣ ƪƻƴǘǊƻƭŜ ǇƻǘǊŀǾƝƴ 
a ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪȅŎƘ ƭŀōƻǊŀǘƽǊƛłŎƘΦ ±ȅǘǾƻǊƛƭƛ ǎƳŜ DŀƭŞǊƛǳ ŀōǎƻƭǾŜƴǘƻǾΣ ƪŘŜ ǑǘǳŘŜƴǘƛ 
ǳǾłŘȊŀƧǵ ƛƴŦƻǊƳłŎƛŜ o ǎǾƻƧƻƳ ȊŀƳŜǎǘƴŀƴƝΣ ƻ ǘƻƳ őƻ ƛƳ Řŀƭƻ ǑǘǵŘƛǳ ŀ őƻ ƴŀ ǑǘǵŘƛǳ 
ƻŘǇƻǊǵőŀƧǵ ǳǇǊŀǾƛǙΦ DŀƭŞǊƛǳ ŀōǎƻƭǾŜƴǘƻǾ ƴłƧŘŜǘŜ ƴŀ www.bezpecnostpotravin.sk  

5. aƾȌŜǘŜ ǎƛ ǎŀƳƛ ȊǾȇǑƛǙ Ǿƭŀǎǘƴǵ ƪƻƴƪǳǊŜƴŎƛŜǎŎƘƻǇƴƻǎǙ  ŀƪ ǎǇƭƴƝǘŜ ǇƻŘƳƛenky na 
ǇƻȌŀŘƻǾŀƴǵ ƪǾŀƭƛŦƛƪłŎƛǳΦ bŀ ƪƻƴŎƛ ǑǘǵŘƛŀ ƳƾȌŜǘŜ ŀōǎƻƭǾƻǾŀǙ ǾȊŘŜƭłǾŀŎƛŜ ƪǳǊȊȅ ς kurz 
ǎŜƴȊƻǊƛŎƪŜƧ ǎǇƾǎƻōƛƭƻǎǘƛΣ ƳŀƴŀȌŞǊ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ ƛƴǘŜǊƴȇ ŀǳŘƝǘƻǊ ǎȅǎǘŞƳǳ I!//tΣ 
ƳŀƴŀȌŞǊ ǇƻŘƯŀ L{h ƴƻǊƛŜƳΦ 

6. błƧŘŜǘŜ ǾȅǑǑƛǳ ǳǇƭŀǘƴƛǘŜƯƴƻǎǙ ƴŀ ǘǊƘǳ ǇǊłŎŜΦ ProfilłŎƛŀ ŀ ƻŘōƻǊƴŞ ǾŜŘƻƳƻǎǘƛ ȊƝǎƪŀƴŞ 
Ǉƻőŀǎ ǑǘǵŘƛŀ ǎǵ  vysoko ǾȅǳȌƛǘŜƯƴŞ Ǿ praxi a ǳƳƻȌƶǳƧǵ ±łƳ ǾȅƪƻƴłǾŀǙ ǾƛŀŎŜǊƻ ƪǾŀƭƛŦƛƪłŎƛƝΦ  

7. ½ǾȇǑƛǘŜΣ  ǊƻȊǑƝǊƛǘŜ ŀ ȊƭŜǇǑƝǘŜ ǎƛ ǎǾƻƧŜ ǇǊŀŎƻǾƴŞ ƪƻƳǇŜǘŜƴŎƛŜΦ bŀ ȊłƪƭŀŘŜ ŀōǎƻƭǾƻǾŀƴƛŀ 
ǇǊŀȄŜ Ǉƻőŀǎ ǑǘǵŘƛŀ  ȊƝǎƪŀǘŜ ȊłƪƭŀŘƴŞ ǇǊŀŎƻǾƴŞ ƴłǾȅƪȅ ŀ ǎƪǵǎŜƴƻǎǘƛ ƴŀ ǊƾȊƴȅŎƘ ǇƻȊƝŎƛłŎƘ 
v praxi.  

8. Z ƻŘōƻǊƴȇŎƘ ǇǊŜŘƳŜǘƻǾ ƧŜ ǇǊŜ ±łǎ ǇǊƛǇǊŀǾŜƴł ƴŀƧƴƻǾǑƛŀ ƭƛǘŜǊŀǘǵǊŀΣ ƪǘƻǊł ǎŀ ǇǊŀǾƛŘŜƭƴŜ 
ŀƪǘǳŀƭƛȊǳƧŜΦ ¢ƻ őƻ ƧŜ ƻōǎŀƘƻƳ ǑǘǵŘƛŀ ǎƛ  ƳƾȌŜǘŜ ǇƻŘǊƻōƴŜ ǇƻȊǊƛŜǙ Ǿ ǇǳōƭƛƪłŎƛƛ αƻōǎŀƘȅ 
ǾȅōǊŀƴȇŎƘ ǇǳōƭƛƪłŎƛƛ YŀǘŜŘǊȅ ƘȅƎƛeny a ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴάΣ ƪǘƻǊǵ ƴłƧŘŜǘŜ ƴŀ 
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9. 2ŀǎǙ ǑǘǵŘƛŀ ŀƭŜ ŀƧ ǇǊŀȄŜ ƳƾȌŜǘŜ ŀōǎƻƭǾƻǾŀǙ ƴŀ ǳƴƛǾŜǊȊƛǘłŎƘ Ǿ 9ǳǊƽǇŜ ǊŜǎǇΦ Ǿƻ ǎǾŜǘŜΦ ǇǊŜǘƻ 
ƧŜ ŘƾƭŜȌƛǘł ƧŀȊȅƪƻǾł ǇǊƝǇǊŀǾŀ. V ǊłƳŎƛ ǑǘǳŘŜƴǘǎƪȇŎƘ ƳƻōƛƭƝǘ ƧŜ ƳƻȌƴŞ ȊƝǎƪŀǙ ŎŜƴƴŞ 
ǎƪǵǎŜƴƻǎǘƛ ƴŀ ǳƴƛǾŜǊȊƛǘłŎƘ ǇƻŘƻōƴŞƘƻ ȊŀƳŜǊŀƴƛŀΦ 

10. ~ǘǵŘƛǳƳ ƧŜ ǇǊƛƳŜǊŀƴŜ ƴłǊƻőƴŞΣ ƴŜǑǘǳŘǳƧǵ ǎŀ ƻƪǊŀƧƻǾŞ ŀƭŜōƻ Ƴłƭƻ ǇƻǘǊŜōƴŞ ǇǊŜŘƳŜǘȅΣ ƧŜ 
ǇǊŜǇƻƧŜƴŞ ǎ praxou a ƧŜ ǎǾƻƧƛƳ ƻōǎŀƘƻƳ ƧŜŘƛƴŜőƴŞΦ  

11. V řŀƭǑƝŎƘ őŀǎǘƛŀŎƘ ǇǳōƭƛƪłŎƛŜ ȊƝǎƪŀǘŜ ǇǊŜƘƯŀŘ ƻ ǘƻƳ őƻ ǎŀ ǳőƝΣ ŀƪƻ ƧŜ ǘƻ ǇǊŜǇƻƧŜƴŞ  ǎ vedou 
a praxou. 

12. ~ǘǵŘƛǳƳ ƧŜ ǇƻǎǘŀǾŜƴŞ ǇǊŜŘƻǾǑŜǘƪȇƳ ƴŀ ǇƻȊƴŀƴƝ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾȅΣ ƛƴŀƪ ǘƻ ƴƛŜ ƧŜ ƳƻȌƴŞ ǇǊŜǘƻȌŜ 
v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŜ фр ҈ ǾŜŎƝ ǳǇǊŀǾǳƧŜ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾŀΦ  

13. bŀ ǑǘǵŘƛǳƳ ǎŀ ƴŜǊƻōƛŀ ǇǊƛƧƝƳŀŎƛŜ ǎƪǵǑƪȅΣ ŀōǎƻƭǾŜƴǘƛ ǎǘǊŜŘƴȇŎƘ Ǒƪƾƭ ǎǵ ǇǊƛƧƝƳŀƴƝ ƴŀ 
ȊłƪƭŀŘŜ ǾȇǎƭŜŘƪƻǾ ǑǘǵŘƛŀ Ȋƻ ǎǘǊŜŘƴŜƧ ǑƪƻƭȅΦ 

14. tƻ ǳƪƻƴőŜƴƝ ōŀƪŀƭłǊǎƪŜƘƻ ǎǘǳǇƶŀ ǑǘǵŘƛŀ ǎŀ ƴŜǊƻōƛŀ ȌƛŀŘƴŜ ǇǊƛƧƝƳŀŎƛŜ ǎƪǵǑƪȅΦ 
15. tƻ ǎƪƻƴőŜƴƝ ƛƴȌƛƴƛŜǊǎƪŜƘƻ ǎǘǳǇƶŀ ǑǘǵŘƛŀ ƧŜ ƳƻȌƴŞ ŀōǎƻƭǾƻǾŀǙ ŘƻƪǘƻǊŀƴŘǎƪŞ ǑǘǵŘƛǳƳΦ 
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Preļo potrebujeme eur·psku politiku v oblasti bezpeļnosti potrav²n  
  

Ochrana zdravia Ŏud², zvierat a rastl²n v kaģdej f§ze procesu vĨroby potrav²n je z hŎadiska 

verejn®ho zdravia a hospod§rstva jednou z hlavnĨch prior²t. CieŎom politiky EĐ v oblasti 

bezpeļnosti potrav²n je zaistiŠ, aby obļania EĐ mali pr²stup k bezpeļnĨm a vĨģivnĨm 

potravin§m vyrobenĨm zo zdravĨch rastl²n a zvierat a aby potravin§rsky priemysel, ktorĨ je z 

hŎadiska vĨroby a poļtu zamestnancov najvªļġ² v EĐ, mohol fungovaŠ v ļo najlepġ²ch 

podmienkach.  

 Politika EĐ zaruļuje, ģe sa aspekty ochrany zdravia zohŎadŔuj¼ v celom 

potravinovom reŠazci (vo vġetkĨch f§zach vĨroby potrav²n, od farmy aģ po koneļn®ho 

spotrebiteŎa). Zameriava sa na prevenciu kontamin§cie potrav²n, hygienick¼ bezpeļnosŠ, 

inform§cie o potravin§ch, zdravie rastl²n, ako aj zdravie zvierat a ich dobr® ģivotn® 

podmienky.  

Politika EĐ m§ tri kŎ¼ļov® ciele:  

Å zabezpeļiŠ, aby boli potraviny a krmiv§ bezpeļn® a vĨģivn®,  

Å zaistiŠ vysok¼ ¼roveŔ ochrany rastl²n, zdravia zvierat a ich ģivotnĨch podmienok,  

Å zabezpeļiŠ primeran® a transparentn® inform§cie o p¹vode, obsahu, oznaļovan² a pouģit² 

potrav²n.  

 BezpeļnosŠ potrav²n je cezhraniļnou ot§zkou, pretoģe mnoh® z potrav²n, ktor® 

konzumujeme, poch§dzaj¼ z inĨch kraj²n. V Eur·pskej ¼nii funguje jednotnĨ trh, v r§mci 

ktor®ho sa tovar m¹ģe voŎne pohybovaŠ. VŅaka zvĨġenej konkurencii spotrebitelia profituj¼ z 

vªļġieho vĨberu a niģġ²ch cien. To vġak z§roveŔ znamen§, ģe najd¹leģitejġie pravidl§ pre 

kvalitu a bezpeļnosŠ potrav²n musia maŠ podobu eur·pskych pr§vnych predpisov. Ak by sa 

na kontrolu potrav²n uplatŔovali v kaģdej krajine in® pravidl§, voŎnĨ obchod by nemohol 

existovaŠ. R¹zne pravidl§ by tieģ znamenali, ģe vĨrobcovia v niektorĨch krajin§ch by mohli 

maŠ nespravodliv¼ konkurenļn¼ vĨhodu. Navyġe poŎnohospod§rska politika ako celok spad§ 

do kompetencie EĐ, ļo Đnii umoģŔuje zvyġovaŠ kvalitu a bezpeļnosŠ naġich potrav²n 

prostredn²ctvom pr§vnych aktov a ekonomickej podpory, ktor§ bola na eur·pskej ¼rovni 

ods¼hlasen§ pre poŎnohospod§rov.  

 Eur·pskych obļanov tak chr§nia jedny z najpr²snejġ²ch noriem v oblasti bezpeļnosti 

potrav²n na svete. Povinn® kontroly, ktor® sa uskutoļŔuj¼ v celom poŎnohospod§rsko-

potravin§rskom reŠazci, maj¼ zabezpeļiŠ, ģe rastliny a zvierat§ s¼ zdrav® a ģe potraviny a 

krmiv§ s¼ bezpeļn®, kvalitn®, n§leģite oznaļen® a v s¼lade s pr²snymi normami EĐ.  

Na modernom glob§lnom trhu sa vġak s dodrģiavan²m tĨchto noriem sp§ja mnoģstvo vĨziev. 

Je potrebn®:  

Å zabr§niŠ, aby sa choroby zvierat a rastl²n dostali do EĐ,  

Å zabr§niŠ preneseniu chor¹b zo zvierat na Ŏud². V s¼ļasnosti existuje viac ako 200 chor¹b, 

ktor® sa prostredn²ctvom potravinov®ho reŠazca m¹ģu preniesŠ zo zvierat na Ŏud² (napr. 

salmonela),  

Å zabezpeļiŠ, aby sa spoloļn® pravidl§ uplatŔovali v celej EĐ s cieŎom ochr§niŠ spotrebiteŎov 

a predch§dzaŠ nekalej hospod§rskej s¼Šaģi,  

Å zabezpeļiŠ dobr® ģivotn® podmienky zvierat,  

Å zaistiŠ, aby spotrebitelia mali jasn® a jednoznaļn® inform§cie o obsahu a p¹vode potrav²n,  

Å prispievaŠ k celosvetovej potravinovej bezpeļnosti a poskytovaŠ spotrebiteŎom dostatoļnĨ 

pr²stup ku bezpeļnĨm a kvalitnĨm potravin§m. Predpoklad§ sa, ģe do roku 2030 bude 

potrebn® uģiviŠ 8 mili§rd Ŏud², priļom bude r§sŠ dopyt po strave s bohatĨm obsahom mªsa. 

Svetov§ produkcia potrav²n sa mus² zvĨġiŠ najmenej o 40 %, priļom 80 % tohto n§rastu bude 

musieŠ vygenerovaŠ intenz²vnejġia rastlinn§ vĨroba.  

PªŠ z§kladnĨch faktov o potravinovej politike EĐ:  



 Agropotravin§rsky priemysel je druhĨ najvªļġ² hospod§rsky sektor EĐ, ktorĨ 

zamestn§va viac ako 48 mili·nov os¹b a jeho podiel na eur·pskom hospod§rstve predstavuje 

pribliģne 750 mili§rd eur.  

 Na potravin§ch nem¹ģu byŠ zdravotn® tvrdenia, ktor® nie s¼ vedecky podloģen® a 

schv§len® Eur·pskou komisiou.  

 Politika EĐ zameran§ na eradik§ciu ochoren² zvierat pomohla za posledn® desaŠroļia 

zn²ģiŠ vĨskyt bovinnej spongiformnej encefalopatie (BSE) z 2 124 pr²padov roļne na 18 

pr²padov.  

 V d¹sledku zavedenia programu EĐ na kontrolu salmonely hydiny sa poļet pr²padov 

vĨskytu patog®nu S. enteritidis u Ŏud² zn²ģil medzi rokmi 2007 a 2011 o 60 %.  

 EĐ zohr§va v glob§lnom meradle ved¼cu ¼lohu v produkcii osiva: 60 % svetov®ho 

vĨvozu os²v a rastlinn®ho reprodukļn®ho materi§lu poch§dza z EĐ.  

 

Pr²stup EĐ 
 Z§kladn® z§sady politiky EĐ v oblasti bezpeļnosti potrav²n s¼ definovan® vo 

vġeobecnom pr§vnom r§mci EĐ, ktorĨ bol prijatĨ v roku 2002. Medzi jeho vġeobecn® ciele 

patr² uŎahļenie voŎn®ho obchodu s potravinami v EĐ prostredn²ctvom zabezpeļenia rovnako 

vysokej ¼rovne ochrany spotrebiteŎa vo vġetkĨch ļlenskĨch ġt§toch.  

Potravinov® pr§vo EĐ sa zaober§ ġirokĨm spektrom ot§zok vzŠahuj¼cich sa na potraviny, a 

najmª na potravinov¼ bezpeļnosŠ (vr§tane inform§ci² o potravin§ch a dobrĨch ģivotnĨch 

podmienok zvierat). Upravuje vġetky ļasti potravinov®ho reŠazca od vĨroby krm²v a potrav²n 

aģ po spracovanie, skladovanie, prepravu, dovoz, vĨvoz a maloobchodnĨ predaj. Tento 

integrovanĨ pr²stup znamen§, ģe vġetky potraviny a krmiv§ vyroben® a pred§van® v EĐ s¼ 

vysledovateŎn® od farmy aģ po koncov®ho z§kazn²ka a ģe spotrebitelia s¼ dobre informovan² 

o obsahu potrav²n.  

 Potravinov® pr§vo EĐ stanovuje aj z§sady analĨzy rizika, ktor® urļuj¼, ako, kedy a kto 

m§ vykon§vaŠ vedeck® a technick® hodnotenia, aby sa zabezpeļilo, ģe Ŏudia, zvierat§ a 

ģivotn® prostredie s¼ n§leģite chr§nen®.  

 Tento spoloļnĨ pr²stup, ktorĨ zabezpeļuje, ģe minim§lne normy sa uplatŔuj¼ v celej 

EĐ, pom§ha ļlenskĨm ġt§tom EĐ predch§dzaŠ chorob§m, kontrolovaŠ ich vĨskyt a rieġiŠ 

rizik§ spojen® s bezpeļnosŠou potrav²n a krm²v koordinovanĨm, ¼ļinnĨm a n§kladovo 

efekt²vnym sp¹sobom.  

Z§kladn® z§sady  

Potravinov® pr§vo EĐ je zaloģen® na tĨchto spoloļnĨch z§sad§ch, ktor® musia byŠ 

dodrģiavan® vo vġetkĨch ļlenskĨch ġt§toch EĐ:  

- ochrana verejn®ho zdravia, zdravia rastl²n, zdravia zvierat a ich dobrĨch ģivotnĨch 
podmienok,  

- analĨza riz²k a nez§visl® vedeck® poradenstvo,  

- prevencia,  

- moģnosŠ vysledovaŠ p¹vod vġetkĨch vĨrobkov,  

- transparentnosŠ a jasn®, jednoznaļn® inform§cie o potravin§ch a krmiv§ch,  

- jasne vymedzen§ zodpovednosŠ vġetkĨch subjektov poŎnohospod§rsko-potravin§rskeho 

reŠazca. Je prvoradou zodpovednosŠou vġetkĨch akt®rov v potravinovom reŠazci, aby sa 

na trh uv§dzali len bezpeļn® potraviny,  

- pr²sne a pravideln® kontroly,  

- odborn§ pr²prava a vzdel§vanie.  

  

  

  

  



 Z ļoho pozost§va eur·pska politika v oblasti bezpeļnosti potrav²n 
 Spotrebitelia by mali maŠ istotu, ģe potraviny, ktor® kupuj¼ v EĐ, s¼ bezpeļn®. Prv® 

pravidl§ EĐ v oblasti hygieny potrav²n boli prijat® v roku 1964. Postupne sa zmenili na 

proakt²vny, ucelenĨ a komplexnĨ n§stroj na ochranu zdravia Ŏud², zvierat, rastl²n a ģivotn®ho 

prostredia. Pravidl§ EĐ z§roveŔ zabezpeļuj¼, ģe obchod s potravinami a krmivami prebieha 

hladko.  

 Prevent²vne opatrenia a vedeck® poradenstvo  

 Potravinov§ politika EĐ sa zaklad§ na vedeckĨch poznatkoch a d¹kladnom pos¼den² 

rizika. Inġtit¼cie EĐ sa pri svojej pr§ci opieraj¼ o vyjadrenia vedeckĨch vĨborov a nez§visl® 

vedeck® poradenstvo agent¼r (napr. Eur·psky ¼rad pre bezpeļnosŠ potrav²n, EFSA).  

 Đrad EFSA bol zriadenĨ v roku 2002 a jeho s²dlo je v talianskej Parme. EFSA 

vykon§va hodnotenia rizika pred tĨm, ako sa niektor® typy potrav²n m¹ģu pred§vaŠ v EĐ. 

EFSA poskytuje vedeck® poradenstvo Eur·pskej komisii a ļlenskĨm ġt§tom EĐ, aby im 

pomohla prijaŠ ¼ļinn® rozhodnutia na ochranu spotrebiteŎov. Navyġe pom§ha EĐ pohotovo 

reagovaŠ na kr²zy v oblasti bezpeļnosti potrav²n.  

 Kontroly  

 V s¼lade s pravidlami EĐ sa vykon§vaj¼ pr²sne kontroly s cieŎom zabezpeļiŠ, aby 

vġetky produkty, ktor® sa dostan¼ do potravinov®ho reŠazca, spŌŔali pr²sluġn® normy. 

Kontroly zahŘŔaj¼ testy na ġkodliv® rez²du§ veterin§rnych liekov, pestic²dov a kontaminantov, 

napr²klad diox²nov.  

 Inġpektori EĐ navġtevuj¼ aj farmy a podniky, ktor® s¼ zapojen® do vĨroby potrav²n. 

Vn¼troġt§tne org§ny vykon§vaj¼ kontroly na hraniciach EĐ, aby zabezpeļili, ģe potraviny a 

zvierat§, ktor® poch§dzaj¼ z kraj²n mimo EĐ, spŌŔaj¼ eur·pske normy.  

 Pr²davn® l§tky a ar·my  

 Pr²davn® l§tky a ar·my s¼ chemick® l§tky, ktor® sa z§merne prid§vaj¼ do potrav²n, aby 

zlepġili ich v¹Ŕu, chuŠ, konzistenciu a vzhŎad alebo predŌģili ich skladovateŎnosŠ. Pouģ²vanie 

tĨchto l§tok je regulovan®, aby sa zabezpeļilo, ģe nebud¼ predstavovaŠ ģiadne riziko pre 

Ŏudsk® zdravie.  

 Vġetky potravin§rske pr²davn® l§tky pouģ²van® v EĐ ï vr§tane konzervaļnĨch l§tok, 

farb²v a sladidiel ï preġli individu§lnym schv§len²m, aby sa zaistilo, ģe ich pouģ²vanie je z 

hŎadiska zdravia Ŏud² bezpeļn®. Ak je ich pouģitie povolen®, ļasto je obmedzen® na 

konkr®tne mnoģstv§ v urļitĨch potravin§ch. Pravidl§ EĐ tieģ upravuj¼, ģe vġetky 

potravin§rske pr²davn® l§tky musia byŠ jasne oznaļen® na obale vĨrobku.  

 L§tky urļen® na aromatiz§ciu sa m¹ģu v potravin§ch pouģ²vaŠ iba za predpokladu, ģe 

sa vedecky preuk§zalo, ģe nepredstavuj¼ riziko pre zdravie spotrebiteŎov. V EĐ existuje vyġe 

2 100 schv§lenĨch aromatickĨch l§tok a Ņalġ²ch 400 v s¼ļasnosti analyzuje agent¼ra EFSA.  

 Bezpeļn® limity pre materi§ly prich§dzaj¼ce do styku s potravinami  

 Pojem Ămateri§ly prich§dzaj¼ce do kontaktu s potravinamiñ sa vzŠahuje na vġetky 

materi§ly, ktor® pr²du do kontaktu s potravinami, napr²klad obaly, stroje na spracovanie 

potrav²n, pr²bory alebo n§doby. Predpisy EĐ stanovuj¼ z§kladn® poģiadavky na zaistenie 

bezpeļnosti tĨchto materi§lov. Napr²klad vġetky l§tky pouģ²van® pri vĨrobe plastovĨch 

obalov potrav²n musia pred povolen²m v EĐ prejsŠ pos¼den²m bezpeļnosti, ktor® vykon§va 

agent¼ra EFSA. PodŎa platnĨch pr§vnych predpisov EĐ by materi§ly prich§dzaj¼ce do styku 

s potravinami nemali sp¹sobiŠ ģiadne chemick® reakcie, ktor® by mohli zmeniŠ chuŠ, vzhŎad, 

konzistenciu alebo v¹Ŕu potraviny, ļi zmeniŠ jej chemick® zloģenie.  

   

 Pr§vne predpisy EĐ na ochranu Ŏud², zvierat a ģivotn®ho prostredia s¼ zaloģen® na 

vedeckĨch hodnoteniach.    

 Obmedzenia tĨkaj¼ce sa kŘmnych doplnkovĨch l§tok a rez²du§ pestic²dov a 

veterin§rnych produktov  



 PodŎa predpisov EĐ musia krmiv§, veterin§rne lieky a vĨrobky na ochranu rastl²n 

prejsŠ kompletnĨm vedeckĨm hodnoten²m, aby sa eġte pred ich schv§len²m preuk§zalo, ģe s¼ 

bezpeļn® pre Ŏud², zvierat§ a ģivotn® prostredie. V opaļnom pr²pade sa ich pouģ²vanie zak§ģe. 

V niektorĨch pr²padoch s¼ stanoven® maxim§lne limity rez²du², ktor® sa m¹ģu nach§dzaŠ v 

krmive.  

 Zlepġenie hygieny potrav²n  

 Ak sa nedodrģiavaj¼ pr²sne hygienick® postupy, bakt®rie, v²rusy a parazity m¹ģu 

predstavovaŠ v§ģne riziko pre verejn® zdravie. Medzi dobre zn§me pr²klady patria ochorenia 

s¼visiace s vĨskytom salmonely v hydinovom mªse, list®rie v mlieļnych vĨrobkoch, mªse a 

rybnĨch produktoch a BSE v hovªdzom mªse.  

 Aby boli obļania EĐ chr§nen² pred tĨmito rizikami, v predpisoch EĐ sa vyģaduje 

pouģ²vanie komplexn®ho a koordinovan®ho pr²stupu k hygiene potrav²n v r§mci 

potravinov®ho reŠazca vo vġetkĨch krajin§ch EĐ. Prim§rnu zodpovednosŠ nes¼ samozrejme 

spoloļnosti a osoby, ktor® vyr§baj¼ a pred§vaj¼ potraviny. Tieto subjekty musia uplatŔovaŠ 

povinn® kontroln® programy. EĐ zaviedla v roku 2003 programy kontroly hydiny na 

salmonelu vo vġetkĨch ļlenskĨch ġt§toch. Programy zabezpeļuj¼ pouģ²vanie spr§vnych a 

¼ļinnĨch opatren² zameranĨch na zistenie a kontrolu salmonely a ostatnĨch zoonotickĨch 

bakt®ri² vo vġetkĨch relevantnĨch ġt§di§ch vĨrobn®ho reŠazca. Prevent²vne opatrenia sa 

prij²maj¼ najmª na ¼rovni prvovĨroby, aby sa zn²ģil ich vĨskyt a riziko, ktor® predstavuj¼ pre 

verejn® zdravie. Okrem tĨchto kontrolnĨch programov sa v celom potravinovom reŠazci 

(usmrtenie, spracovanie, distrib¼cia, maloobchodnĨ predaj a pr²prava potrav²n) vykon§vaj¼ aj 

Ņalġie kontroln® opatrenia. V d¹sledku toho sa vĨskyt salmonel·zy u Ŏud² zn²ģil poļas rokov 

2007 ï 2011 o 60,5 % a poļet pr²padov s¼visiacich s konzum§ciou vajec a vajeļnĨch 

vĨrobkov klesol za rovnak® obdobie o 42,3 % (z 248 na 143).  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Biela kniha o bezpeļnosti potrav²n 

Vġeobecne  sa pod pojmom Ăbiela knihañ rozumie smerodajn§ spr§va, napr. prehl§senie 

vl§dy, s n§vrhom politiky v urļitej oblasti. Rozsah spracovanĨch podkladov n§sledne 

uŎahļuje rozhodovac² proces. Term²n biela kniha sa pouģ²va predovġetkĨm v anglosaskom 

svete v ġt§tnom aj v s¼kromnom sektore. Biele knihy Eur·pskej Komisie s¼ dokumenty, ktor® 

obsahuj¼ n§vrhy na ļinnosŠ Spoloļenstva v urļitej oblasti. V niektorĨch pr²padoch Biela 

kniha nasleduje po vydan² tzv. Zelenej knihy, ktorej cieŎom je zah§jiŠ proces konzult§ci² o 

danej t®me na eur·pskej ¼rovni. Pr²kladom dokumentov typu bielej knihy s¼ Biela kniha o 

zbliģovan² pr§va v pridruģenĨch ġt§toch strednej a vĨchodnej Eur·py v oblastiach tĨkaj¼cich 

sa vn¼torn®ho trhu alebo Biela kniha o bezpeļnosti potrav²n.   Po schv§len² Radou sa z Bielej 

knihy m¹ģe staŠ akļnĨ program Đnie pre dan¼ oblasŠ.  

Ġkand§ly tĨkaj¼ce sa bezpeļnosti potrav²n podkopali na konci minul®ho storoļia d¹veru 

spotrebiteŎov v bezpeļnosŠ potrav²n a v schopnosŠ potravin§rskeho priemyslu a verejnĨch 

inġtit¼ci² zaistiŠ, aby potraviny boli bezpeļn®. Eur·pska Komisia vyhodnotila bezpeļnosŠ 

potrav²n ako jednu zo svojich hlavnĨch prior²t. DŔa 12.1. 2000 bola vydan§ Biela kniha o 

bezpeļnosti potrav²n (ĂWhite Paper on Food Safetyñ), v ktorej boli naznaļen® pl§ny novej 

potravinovej politiky, z§mery na moderniz§ciu legislat²vy do logicky premyslen®ho a 

transparentn®ho s¼boru pravidiel, zosilnenie dozoru v celom potravinovom reŠazci od farmy 

po vidliļku a zvyġovanie kapacity syst®mu vedecky podloģen®ho poradenstva s cieŎom 

garantovaŠ vysok¼ ¼roveŔ zdravotn®ho stavu obyvateŎov a ochrany spotrebiteŎov.  

V Bielej knihe boli definovan® nasleduj¼ce strategick® priority: 

- Zriadenie Eur·pskeho ¼radu pre potraviny (EFSA).  

- D¹sledn® zavedenie pr²stupu Ăod farmy po vidliļkuñ v legislat²vnom procese.  

- Definovanie zodpovednosti za bezpeļnosŠ potrav²n:  

- Prim§rna zodpovednosŠ za bezpeļnosŠ potrav²n - subjekty zaoberaj¼ce sa vĨrobou, 

distrib¼ciou a predajom krm²v a potrav²n.  

- Kontrola a dozor nad tĨmito subjektmi ï ļlensk® ġt§ty.  

- Kontrola dozornej ļinnosti ļlenskĨch ġt§tov ï Eur·pska Komisia prostredn²ctvom auditov 

a inġpekci².  

V roku 2006 bola Eur·pskou Komisiou prijat§ Ņalġia Biela kniha zahŘŔaj¼ca problematiku 

bezpeļnosti potrav²n ĂZlepġenie ġkolen² na zvĨġenie bezpeļnosti potrav²nñ (Better Training 

for Safer Food), ktor§ bola n§sledne z§kladnĨm podkladom na definovanie strat®gie v oblasti 

vzdel§vania s cieŎom dosiahnutia jednotnĨch, objekt²vnych a primeranĨch postupov pri 

vykon§van² kontrol v krajin§ch EĐ a tret²ch krajin§ch dov§ģaj¼cich potraviny do EĐ. Pre 

projekt bol spr²stupnenĨ samostatnĨ port§l.   

 

Biele knihy 

Ide o dokumenty, ktor® obsahuj¼ n§vrhy na ļinnosŠ Spoloļenstva v urļitej oblasti. Niekedy 

nadvªzuj¼ na zelen® knihy zverejnen® s cieŎom podnietiŠ proces konzult§cie na eur·pskej 

¼rovni. ZatiaŎ ļo zelen® knihy prezentuj¼ ġirok® spektrum n§padov a predkladaj¼ sa 

verejnosti na diskusiu, biele knihy obsahuj¼ ofici§lne n§vrhy pre urļit® oblasti politiky a maj¼ 

napom§haŠ ich rozvoju. 

 PrehŎad vybranĨch bielych kn²h: 

ï  2000 (janu§r): Biela kniha bezpeļnosti potrav²n, 

ï 2007 (m§j): Biela kniha - Strat®gia pre Eur·pu tĨkaj¼ca sa zdravotnĨch probl®mov 

s¼visiacich s vĨģivou, nadv§hou a obezitou, 

ï 2007 (okt·ber): Biela Kniha - Spoloļne pre zdravie: strategickĨ pr²stup pre EĐ na obdobie 

2008ï2013.   

 

http://en.wikipedia.org/wiki/White_paper
http://www.bezpecnostpotravin.cz/UserFiles/File/Prilohy%20k%20slovniku%20AZ/b%C3%ADl%C3%A1%20kniha%20BP%20preklad.pdf
http://www.bezpecnostpotravin.cz/az/termin/92172.aspx
http://www.bezpecnostpotravin.cz/UserFiles/File/EUR-Lex%20-%2052006DC0519%20-%20CS_skoleni%20BP.txt
http://www.bezpecnostpotravin.cz/UserFiles/File/EUR-Lex%20-%2052006DC0519%20-%20CS_skoleni%20BP.txt
http://www.sancotraining.izs.it/
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/en/com/1999/com1999_0719en01.pdf
http://ec.europa.eu/health/ph_determinants/life_style/nutrition/documents/nutrition_wp_cs.pdf
http://ec.europa.eu/health/ph_determinants/life_style/nutrition/documents/nutrition_wp_cs.pdf
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/cs/com/2007/com2007_0630cs01.pdf
http://eur-lex.europa.eu/LexUriServ/site/cs/com/2007/com2007_0630cs01.pdf


DG SANT£ 

Eur·pska komisia je vĨkonnĨ org§n Eur·pskej ¼nie (EĐ). Navrhuje a presadzuje pr§vne 

predpisy a zastupuje z§ujmy EĐ ako celku. Komisia predklad§ n§vrhy novĨch eur·pskych 

pr§vnych predpisov a riadi kaģdodenn® ļinnosti s¼visiace s uplatŔovan²m polit²k EĐ a 

prerozdeŎovan²m finanļnĨch prostriedkov z fondov EĐ. Okrem toho dohliada na 

dodrģiavanie z§kladnĨch eur·pskych zml¼v a pr§vnych predpisov. Eur·pska komisia sa del² 

na viacer® oddelenia a ¼tvary. Kaģd® oddelenie je zn§me pod pojmom Gener§lne riaditeŎstvo 

(DG). JednĨm z nich je aj Gener§lne riaditeŎstvo pre zdravie a spotrebiteŎov. Gener§lne 

riaditeŎstvo pre zdravie a spotrebiteŎov zabezpeļuje, aby bol predaj potrav²n a 

spotrebiteŎsk®ho tovaru v EĐ bezpeļnĨ, aby bol vn¼tornĨ trh EĐ bol vĨhodnĨ pre 

spotrebiteŎov a aby Eur·pa pom§hala ochraŔovaŠ a zlepġovaŠ zdravie svojich obļanov. DG 

SANT£ spolupracuje s ostatnĨmi inġtit¼ciami EĐ, vn¼troġt§tnymi vl§dami a agent¼rami, 

spotrebiteŎskĨmi organiz§ciami, zdravotnĨmi z§ujmovĨmi skupinami, podnikateŎskĨmi 

skupinami, vedcami, vĨskumn²kmi a odborn²kmi. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Bakal§rsky ġtudijnĨ program  BEZPEĻNOSş A KONTROLA POTRAVĉN 

ĠtudijnĨ program BezpeļnosŠ a kontrola potrav²n bol vytvorenĨ v roku 2005 na Fakulte 

biotechnol·gie a potravin§rstva SPU v Nitre ako poģiadavka  potravin§rskeho priemyslu 

a trhu pr§ce. Z§kladom pre jeho vytvorenie bol vznik Eur·pskeho ¼radu pre bezpeļnosŠ  

potrav²n (EFSA) v roku 2002 na z§klade Nariadenia EP a R ļ. 178/2002. Pri jeho tvorbe boli 

uplatnen® viacer® princ²py tvorby ġtudijnĨch programov tak, aby jeho obsah a ġtrukt¼ra 

predmetov zodpovedali poģiadavk§m vyplĨvaj¼cim z legislat²vy ako aj poģiadavk§m praxe. 

Ġtrukt¼ra predmetov bola zostaven§ z predmetov teoretick®ho z§kladu a z predmetov, ktorĨch 

cieŎom je poznaŠ jednak vstupy do potravinov®ho reŠazca a jednak vzŠahy medzi vĨrobou 

potrav²n, vĨģivou a zdrav²m. 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ĠtudijnĨ pl§n:  ĠtudijnĨ program: BezpeļnosŠ a kontrola potrav²n  Bc. 

Semester Predmet 
Poļet 

hod²n 
Ļlenenie 

Poļet 

kreditov 

1. Biologick® analĨzy I. 15 1/2 4 

1. Biofyzika a fyz. vlastnosti potrav²n    60 2/2 6 

1.  Informaļn® a komunikaļn® technol·gie 60 2/2 6 

1.  Anorganick§ ch®mia 45 1/2 4 

1. Biol·gia ģivoļ²ġnej produkcie  60 2/2 6 

1. *Đvod do ġt¼dia 15 1/0 1 

1. *Semin§r z anorganickej ch®mie 30 0/2 2 

1. *Informaļn® zdroje v biol·gii a potravin§rstve 30 0/2 2 

           2. Biol·gia rastlinnej produkcie    60 2/2                 6 

2. Organick§ ch®mia 60 2/2 6 

2. Matematika 60  2/2 6 

2. Verejn® zdravie a produkcia potrav²n  45 1/2 4 

2. Ochrana zvierat a produkcia potrav²n 45 1/2 4 

2. *Semin§r z organickej ch®mie  30 0/2 2 

2. *Semin§r k praxi 30 2/0 2 

    31          30  

3. Bioch®mia 60 2/2 6 

3. Mikrobiol·gia 60 2/2 6 

3. Bioġtatistika 45 1/2 4 

3. Vġeobecn§ hygiena potrav²n 45 1/2 4 

3. Rizik§ pri produkcii potrav²n 45 1/2 4 

3. *Biofyzik§lna ch®mia 45 1/2 4 

            4.  Z§klady potravin§rskych technol·gi²  60 1/3                 6 

4. Senzorick§ analĨza potrav²n 45 1/2 4 

4. Analytick§ ch®mia 60 1/3 6 

4. Met·dy mikrobiol. sk¼ġania potrav²n   45 2/1 4 

            4. Epidemiol·gia a alergie z potrav²n 60 1/2 4 

4. Te·ria a metodol·gia z§vereļnej pr§ce 30 1/1 2 

4. Prev§dzkov§ prax   6 

4. *Biologick® analĨzy II 45 1/2 4 

    28          36 

5. Hodnotenie surov²n a potrav²n ģivoļ. p¹vodu 60 2/2 6 

5. Hygiena distrib¼cie a predaja potrav²n  45 1/2 4 

5. Sanit§cia v potravin§rstve  45 1/2 4 

5. Predikt²vna mikrobiol·gia v potravin§rstve 60 2/2 6 

5. *Balenie a oznaļovanie potrav²n  60 2/2 6 

            6. Hygiena potrav²n 60 2/2                6 

6. Hodnotenie surov²n a potrav²n rastl. p¹vodu  60 1/3                 6 

6. *  Spr§vna hygienick§ prax v potravin§rstve 45 1/2 4 

6. *  Z§klady farm§rskej vĨroby potrav²n 45 0/3 4 

 Prev§dzkov§ prax   2 

  Bakal§rska pr§ca   12 

    26         3 2 

 Spolu poļet kreditov za povinn® predmety   70          78     

 Spolu poļet kreditov za povinne voliteŎn® predmety  15          16 

 CelkovĨ poļet kreditov   85          98 



*Povinne voliteŎn® predmety 3 ï 5 semester vĨber predmetu do 30 kreditov 

Vedomosti:  

- popƝǎŀǙ ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪƻǾŀǙ  ȊłƪƭŀŘƴŞ ǇǊƻŎŜǎȅ Ȋ  ŀƴƻǊƎŀƴƛŎƪŜƧ ŀ ƻǊƎŀƴƛŎƪŜƧ ŎƘŞƳƛŜΣ 
-  ǾȅōǊŀǙ ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪƻǾŀǙ  ōƛƻƭƻƎƛŎƪŞ ǇǊƻŎŜǎȅ Ǿ ƻǊƎŀƴƛȊƳƻŎƘ ǊŀǎǘƭƝƴ ŀ ȌƛǾƻőƝŎƘƻǾ Ǿƻ ǾȊǙŀƘǳ ƪǳ 

kvalite a ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇǊƻŘǳƪŎƛŜΣ 
- ǇƻǇƝǎŀǙ ŀ ǾȅǎǾŜǘƭƛǙ  ŦȅȊƛƪłƭƴŜ ǾƭŀǎǘƴƻǎǘƝ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ǳǊőƛǙ ŀ ǊŜǇǊƻŘǳƪƻǾŀǙ  ǇƻȊƴŀǘƪȅ Ȋ   ōƛƻƭƽƎƛŜ ǊŀǎǘƭƛƴƴŜƧ ŀ ȌƛǾƻőƝǑƴŜƧ ǇǊƻŘǳƪŎƛŜΣ 
- ǇƻƳŜƴƻǾŀǙ  ŦŀƪǘƻǊȅ  ǾǇƭȅǾǳ ȊŘǊŀǾƛŀ ŀ pohody zvierat na kvalitu ich produkcie, 
-  ǇƻƳŜƴƻǾŀǙ ŀ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘƻǾŀǙ ǇǊƻŎŜǎȅ  Ȋ  ŀƴŀƭȅǘƛŎƪŜƧ ŎƘŞƳƛŜΣ 
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ǇƻŘƳƛŜƴƪȅ Ǌŀǎǘǳ ŀ ǊƻȊƳƴƻȌƻǾŀƴƛŀ  mikroorganizmov v ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘΣ 
- ǇƻǇƝǎŀǙ  ŦŀƪǘƻǊȅ  ǾǇƭȅǾǳ ǘŜŎƘƴƻƭƽƎƛŜ ƴŀ ƪǾŀƭƛǘǳ ŀ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ǳǊőƛǙ ŀ ȊƻǊŀŘƛǙ ǊƛȊƛƪł ƻǾǇƭȅǾƶǳƧǵŎŜ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǎǳǊƻǾƝƴ ŀ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ǾȅƳŜƴƻǾŀǙ ŀ ǳǊőƛǙ ǇƻǎǘǳǇȅ ƘƻŘƴƻǘŜƴƛŀ  ǇǊƻŘǳƪŎƛŜ ǎǳǊƻǾƝƴ ŀ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ǊŀǎǘƭƛƴƴŞƘƻ 

a ȌƛǾƻőƝǑƴŜƘƻ ǇƾǾƻŘǳΣ 
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ǳǊőƛǙ  ōƛƻŎƘŜƳƛŎƪŞ ǇǊƻŎŜǎȅ ƻǾǇƭȅǾƶǳƧǵŎŜ ƪǾŀƭƛǘǳ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ǳǊőƛǙ  ǇƻŘƳƛŜƴƪȅ ǾȊƴƛƪǳ ŜǇƛŘŜƳƛƻƭƻƎƛŎƪŞƘƻ ǇǊƻŎŜǎǳ ŀ ŀƭŜǊƎƛƝ Ȋ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ  
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ǇƻǇƝǎŀǙ ǇƻǎǘǳǇȅ ƻȊƴŀőƻǾŀƴƛŀ ŀ ōŀƭŜƴƛŀ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ǇƻǇƝǎŀǙ ƳŜǘƽŘȅ ƘƻŘƴƻǘŜƴƛŀ ǎǳǊƻǾƝƴ ŀ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ǊŀǎǘƭƛƴƴŞƘƻ ŀ ȌƛǾƻőƝǑƴŜƘƻ 
ǇƾǾƻŘǳΣ 

- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ǇƻǇƝǎŀǙ  ƳŜǘƽŘȅ ƪƻƴǘǊƻƭȅ ƘȅƎƛŜƴȅ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ǾȅōǊŀǙ ŀ ǳǊőƛǙ ƳŜǘƽŘȅ ǎŀƴƛǘłŎƛŜ Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŜΣ 
- ǳǊőƛǙ ŦŀƪǘƻǊȅ ǊƻȊƘƻŘǳƧǵŎŜ ǇǊŜ ƘȅƎƛŜƴǳ ŘƛǎǘǊƛōǵŎƛŜ ŀ ǇǊŜŘŀƧŀ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ǇƻǇƝǎŀǙ ȊłǎŀŘȅ ǎǇǊłǾƴŜƧ ǾȇǊƻōƴŜƧ ŀ hygienickej praxe, 
- ǾȅōǊŀǙ ŀ ǊŜǇǊƻŘǳƪƻǾŀǙ ǇƻǎǘǳǇȅ ǎŜƴȊƻǊƛŎƪŜƧ ŀƴŀƭȇȊȅ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
 
½ǊǳőƴƻǎǘƛΥ 
- ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ ƳƻŘŜǊƴŞ ƭŀōƻǊŀǘƽǊƴŜ ǇƻǎǘǳǇȅ ŀ ƳŜǘƽŘȅ ƴŀ ƪƻƴǘǊƻƭǳ ǵǊƻǾƴŜ ƘȅƎƛŜƴȅ 

v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪŜƧ ǇǊŜǾłŘȊƪŜΣ 
- ƛƴǘŜǊǇǊŜǘƻǾŀǙ ǇǊƝőƛƴȅ ƴŜǾȅƘƻǾǳƧǵŎŜƧ ƘȅƎƛŜƴȅ  prostredia, osobnej hygieny a hygieny 
ǎǳǊƻǾƝƴ ŀ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 

- ƻǊƎŀƴƛȊƻǾŀǙ őƛƴƴƻǎǘƛ ǎǇƻƧŜƴŞ ǎ dezinfekciou, dezinsekciou a ŘŜǊŀǘƛȊłŎƛƻǳ Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪŜƧ 
ǇǊŜǾłŘȊƪŜΣ 

- ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ ȊłƪƭŀŘƴŞ Ȋƴŀƭƻǎǘƛ ǇǊŜ ǇƻŘƴƛƪŀǘŜƯǎƪǵ őƛƴƴƻǎǙ ŀ pre uplatnenie v oblasti 
ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ŀ koƴǘǊƻƭȅ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 

- ŘŜƳƻƴǑǘǊƻǾŀǙ ƴŀ ƻŘōƻǊƴȇŎƘ ŀ ǾȊŘŜƭłǾŀŎƝŎƘ  ǇƻŘǳƧŀǘƛŀŎƘ ǇǊƻōƭŞƳȅ ŀ ƛŎƘ ǊƛŜǑŜƴƛŀΣ 
- ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ ƴƻǾŞ ǇƻȊƴŀǘƪȅ  ŀ ƳŜǘƽŘȅ ƪƻƴǘǊƻƭȅ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ ǇǊƻŎŜǎƻǾ ŀ ǘŜŎƘƴƻƭƽƎƛƝΣ 
- ǾȅǳȌƛǙ ŀ ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ ƴŀƧƴƻǾǑƛŜ ǘŜƻǊŜǘƛŎƪŞ ǇƻȊƴŀǘƪȅ ŀ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾǳ 
 
Kompetencie: 
- ǊƛŀŘƛǙ ǾƴǵǘƻǊƴȇ ǎȅǎǘŞƳ ƘȅƎƛŜƴȅΣ ƪƻƴǘǊƻƭȅ ŀ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ǾȅǘǾƻǊƛǙ ŀ ǊƛŀŘƛǙ ǎȅǎǘŞƳ I!//tΣ ǾǊłǘŀƴŜ ǾŜŘŜƴƛŀ ŘƻƪǳƳŜƴǘłŎƛŜΣ ƻǾŜǊƻǾŀƴƛŀ 

a ƴŀǾǊƘƻǾŀƴƛŀ ƴłǇǊŀǾƴȇŎƘ ƻǇŀǘǊŜƴƝ ŀ ƧŜƘƻ ǾŜǊƛŦƛƪłŎƛŜΣ 
- ȊŀōŜȊǇŜőƛǙ ǑƪƻƭŜƴƛŀ ƘȅƎƛŜƴƛŎƪŞƘƻ ƳƛƴƛƳŀ ǇǊŀŎƻǾƴƝƪƻǾΣ ƪƻƴǘǊƻƭǳ ŘƻŘǊȌƛŀǾania 
ƘȅƎƛŜƴƛŎƪŞƘƻ ǎǘŀǾǳ ǇǊŜǾłŘȊƻƪΣ ŘƻŘǊȌƛŀǾŀƴƛŜ ƘȅƎƛŜƴȅ ŘƻǇǊŀǾƴȇŎƘ ǇǊƻǎǘǊƛŜŘƪƻǾΣ 

- ȊƻǎǘŀǾƛǙ ŀ ȊƻŘǇƻǾŜŘŀǙ Ȋŀ ƳŜǘǊƻƭƻƎƛŎƪȇ ǇǊƻƎǊŀƳΣ ŀǇƭƛƪłŎƛǳ L{h ƴƻǊƛŜƳ ŀ ǑǘŀƴŘŀǊŘƻǾ 
kvality a ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 



- ŦƻǊƳǳƭƻǾŀǙ ǇƻǎǳŘƪȅ ŀ ǑǇŜŎƛŦƛƪłŎƛŜ ƪ ǇƻȌƝǾŀƴȇƳ ǇƻƳƻŎƴȇƳ ǎǳǊƻǾƛƴłƳΣ ƻōŀƭƻƳ 
a ŘŜȊƛƴŦŜƪőƴȇƳ ǇǊƻǎǘǊƛŜŘƪƻƳΣ 

- ƴŀǎǘŀǾƛǙ ǇƻǳȌƝǾŀƴƛŜ ƳƻŘŜǊƴȇŎƘ ƭŀōƻǊŀǘƽǊƴȅŎƘ ƳŜǘƽŘ ŀ ǇǊƝǎǘǊƻƧƻǾ ƴŀ ƪƻƴǘǊƻƭǳ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
kontrolu hygieny a ǎŀƴƛǘłŎƛŜΣ ƴŀ ƪƻƴǘǊƻƭǳ ǇǊƝǘƻƳƴƻǎǘƛ ŀƭŜǊƎŞƴƻǾ Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘΣ 

- ŀƴŀƭȅȊƻǾŀǙ ǇǊƝőƛƴȅ ƴŜǾȅƘƻǾǳƧǵŎƛŎƘ ƘȅƎƛŜƴƛŎƪȇŎƘ ǇƻŘƳƛŜƴƻƪΣ ƳƛƪǊƻōƛłƭƴŜƧ ƪƻƴǘŀƳƛƴłŎƛŜΣ 
ǑƝǊŜƴƛŀ ŀƭƛƳŜƴǘłǊƴȅŎƘ ƴłƪŀȊΣ ƴŜŘƻŘǊȌƛŀǾŀƴƛŀ ƪƻƴǘǊƻƭȅ ƴŀ ƪǊƛǘƛŎƪȇŎƘ ōƻŘƻŎƘ Ǿƻ ǾȇǊƻōŜΣ 

- ƻǊƎŀƴƛȊƻǾŀǙ ǇǊŀŎƻǾƴŞ ƻǇŜǊłŎƛŜ Ǿ ƻōƭŀǎǘƛ  ȊŀōŜȊǇŜőƻǾŀƴƛŀ ǎŀƴƛǘłŎƛŜ ŀ ƘȅƎƛŜƴȅΣ ƳŜǘǊƻƭƽƎƛŜΣ 
ŀƴŀƭȇȊȅ ǊƛȊƝƪΣ ƴŀǾǊƘƻǾŀƴƛŀ ƴłǇǊŀǾƴȇŎƘ ƻǇŀǘǊŜƴƝΣ ƻǾŜǊƻǾŀƴƛŀ ǎȅǎǘŞƳǳ I!//tΣ ǾŀƭƛŘłŎƛŜ 
a ǾŜǊƛŦƛƪłŎƛŜ ǇǊƻŎŜǎƻǾΣ ǾŜŘŜƴƛŀ ŘƻƪǳƳŜƴǘłŎƛŜΦ 

 
tǊŀŎƻǾƴŞ ǳǇƭŀǘƴŜƴƛŜ ŀōǎƻƭǾŜƴǘƻǾΥ 
Absolventi sa uplatnia v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪȅŎƘ  ǇƻŘƴƛƪƻŎƘΣ ǇǊƛ ǇǊŜŘŀƧƛ ŀ ŘƛǎǘǊƛōǵŎƛƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ŀƪƻ 
ƳŀƴŀȌŞǊƛ ǇǊŜ ƘȅƎƛŜƴǳ ŀ ǎŀƴƛǘłŎƛǳΣ ƳŀƴŀȌŞǊƛ ǇǊŜ ǊƛŀŘŜƴƛŜ ǊƛȊƛƪŀ ǊŜǎǇΦ ƳŀƴŀȌŞǊƛ  ǇǊŜ ƪƻƴǘǊƻƭǳ 
ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ ¦ǇƭŀǘƴŜƴƛŜ ƴłƧŘǳ ŀƧ Ǿ ǇƻŘƴƛƪƻŎƘ ȊŀƻōŜǊŀƧǵŎƛŎƘ ǎŀ ǎŀƴƛǘłŎƛƻǳ ŀ ŘŜǊŀǘƛȊłŎƛƻǳ 
v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŜΣ Ǿ ǇƻǊŀŘŜƴǎƪȇŎƘ ŀ ƪƻƴȊǳƭǘŀőƴȇŎƘ ŦƛǊƳłŎƘ ȊŀƻōŜǊŀƧǵŎƛŎƘ ǎŀ ǎȅǎǘŞƳƻƳ 
I!//tΣ ȊŀǾłŘȊŀƴƝƳ L{h ƴƻǊƛŜƳΣ ŀǇƭƛƪłŎƛƻǳ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾȅ ŀ ǑǘŀƴŘŀǊŘƻǾ ƪǾŀƭƛǘȅ ŀ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ 
ǇƻǘǊŀǾƝƴ ŀ ǎȅǎǘŞƳƻǾ ƳŀƴŀȌƳŜƴǘǳ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ 6ŀƭǑƛŜ ǳǇƭŀǘƴŜƴƛŜ ƴłƧŘǳ 
v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪƻƳ ǑƪƻƭǎǘǾŜΣ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪƻƳ ǾȇǎƪǳƳŜΣ ǎǵƪǊƻƳƴȇŎƘ ǾȊŘŜƭłǾŀŎƝŎƘ ȊŀǊƛŀŘŜƴƛŀŎƘ 
a ƪƻƴȊǳƭǘŀőƴȇŎƘ ŀ ǇƻǊŀŘŜƴǎƪȇŎƘ ǎǘǊŜŘƛǎƪłŎƘΣ ŀƪǊŜŘƛǘƻǾŀƴȇŎƘ ƭŀōƻǊŀǘƽǊƛłŎƘΣ ǇƻŘƴƛƪƻǾȇŎƘ 
ƭŀōƻǊŀǘƽǊƛłŎƘ ŀ podnikovej kontrole 
 
 

ĠtudijnĨ pl§n:  ĠtudijnĨ program: BezpeļnosŠ a kontrola potrav²n  Ing. 

Semester Predmet 
Poļet 

hod²n 
Ļlenenie 

Poļet 

kreditov 

1. Ch®mia potrav²n 60 2/2 6 

1. Mikrobiol·gia potrav²n 60 2/2 6 

1.  Falġovanie a autentifik§cia potrav²n 45 1/2 4 

1. *Nutrigenomika 60 2/2 6 

1. *Senzometrika a informatika v 

potravin§rstve 

60 2/2 6 

1. *Spr§vne pr§vo v potravin§rstve 45 2/1 4 

           2. BezpeļnosŠ potrav²n 60 2/2                 6 

2. Technol·gie potrav²n ģivoļ²ġneho p¹vodu 60 2/2 6 

2. Toxikol·gia potrav²n 60  2/2 6 

2. Akredit§cia a certifik§cia v potravin§rstve 45 1/2 4 

2. Hodnotenie riz²k 45 2/1 4 

2. *Bioakt²vne metabolity mikroorganizmov 45 1/2 4 

2. *Hygiena vĨģivy a stravovania 60 2/2 6 

2. *Spracovanie hydiny a minoritnĨch ĢP 60 2/2 6 

2. *Vzorkovanie potrav²n 45 1/2 4 

       

3. Geneticky modifikovan® potraviny 60 2/2 6 

3. Potravin§rska mykol·gia 60 2/2 6 

3. Legislat²va a kontrola potrav²n 45 1/2 4 

3. Ochorenia z potrav²n 45 1/2 4 

3. Technol·gie potrav²n rastlinn®ho p¹vodu 60 2/2 6 

3. *Marketing potrav²n 60 2/2 6 



3. *Zdravotn§ bezpeļnosŠ potrav²n 60 2/2 6 

3. Diplomov§ pr§ca 120                 20 

3. Odborn§ prax 6T   10 

      

 Spolu poļet kreditov za povinn® predmety   48          46    

 Spolu poļet kreditov za povinne voliteŎn® predmety  12          14  

 CelkovĨ poļet kreditov   60          60 

*Povinne voliteŎn® predmety 

LƴȌƛƴƛŜǊǎƪȅ ǎǘǳǇŜƶ ǑǘǵŘƛŀ 

Vedomosti: 
-    ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ǇƻŘƳƛŜƴƪȅ Ǌŀǎǘǳ ŀ ǊƻȊƳƴƻȌƻǾŀƴƛŀ   
      mikroorganizmov v ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘΣ 
- ǇƻǇƝǎŀǙ ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪƻǾŀǙ  ŎƘŜƳƛŎƪŞ ǇǊƻŎŜǎȅ ŀ ȊƳŜƴȅ ǇǊŜōƛŜƘŀƧǵŎŜ Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘ ŀ ƛŎƘ ǾǇƭȅǾ 
ƴŀ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 

- ǾȅōǊŀǙ ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪƻǾŀǙ ƳŜǘƽŘȅ  ŀǳǘŜƴǘƛŦƛƪłŎƛŜ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ŀ ƛŎƘ ŘǊǳƘƻǾŞ ǊƻȊŘƛŜƭȅΣ 
- ǾȅōǊŀǙ ŀ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘƻǾŀǙ  ǇƻƪǊƻőƛƭŞ ǑǘŀǘƛǎǘƛŎƪŞ ƳŜǘƽŘ ȅ Ǿ ǎŜƴȊƻǊƛŎƪŜƧ ŀƴŀƭȇȊŜ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ǾȅǎǾŜǘƭƛǙ  ǾȊłƧƻƳƴŞ ǾȊǙŀƘȅ  ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ ǾȅǎƭŜŘƻǾŀǘŜƯƴƻǎǘƛ Σ 
ƪǊƝȊƻǾȇŎƘ ǎƛǘǳłŎƛƝΣ   

- ǳǊőƛǙ ŀ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘƻǾŀǙ ǇƻǎǘǳǇȅ ŀƪǊŜŘƛǘłŎƛŜΣ   ŎŜǊǘƛŦƛƪłŎƛŜ ŀ ŀǳŘƛǘƻǾ  Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŜΣ 
- ǇƻƳŜƴƻǾŀǙ ŀ disƪǳǘƻǾŀǙ ƻ ƘƻŘƴƻǘŜƴƝΣ ƳŀƴŀȌƳŜƴǘŜ ŀ ƪƻƳǳƴƛƪłŎƛƛΣ  ƻ ǊƛȊƛƪłŎƘΣ 
- ǇƻǇƝǎŀǙ ŀ ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ƳŜǘƽŘȅ Ǿ ƻōƭŀǎǘƛ ǘƻȄƛƪƻƭƽƎƛŜ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪƻǾŀǙ ƴŀƧƴƻǾǑƛŜ  ǇƻȊƴŀǘƪȅ ǘŜŎƘƴƻƭƽƎƛŜ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ǊŀǎǘƭƛƴƴŞƘƻ 

a ȌƛǾƻőƝǑƴŜƘƻ ǇƾǾƻŘǳ ǇǊŜ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ  
- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪƻǾŀǙ ƴŀƧƴƻǾǑƛŜ ǇƻȊƴŀǘƪȅ Ȋ ƻōƭŀǎǘƛ ŀǇƭƛƪłŎƛŜ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪŜƧ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾȅΣ 
ǇƻǘǊŀǾƛƴƻǾŞƘƻ ǇǊłǾŀ ŀ ǎȅǎǘŞƳƻǾ ƪƻƴǘǊƻƭȅ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 

- ŘŜŦƛƴƻǾŀǙ ŀ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪƻǾŀǙ ǇƻȊƴŀǘƪȅ Ȋ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪŜƧ ƳȅƪƻƭƽƎƛŜ ŀ ƛŎƘ ŀǇƭƛƪłŎƛŜ Ǿ praxi, 
- ǇƻƳŜƴƻǾŀǙ ŀ ƛƴǘŜǊǇǊŜǘƻǾŀǙ ǇǊƻōƭŞƳȅ ŀ poznatky z ǇǊŜǾŜƴŎƛŜ ŀƭƛƳŜƴǘłǊƴȅŎƘ ƻŎƘƻǊŜƴƝ 

a ǾǇƭȅǾŜ ǘŜŎƘƴƻƭƻƎƛŎƪȇŎƘ ǇǊƻŎŜǎƻǾ ƴŀ ƛŎƘ ȊƴƛȌƻǾŀƴƛŜ. 
 
½ǊǳőƴƻǎǘƛΥ 
-    ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ ŀ  ƴŀǾǊƘƻǾŀǙ ǊƛŜǑŜƴƛŀ  ȊƭƻȌƛǘȇŎƘ ǇǊƻōƭŞƳƻǾ  ǘŜŎƘƴƻƭƽƎƛŜ ȊƝǎƪŀǾŀƴƛŀΣ ǾȇǊƻōȅΣ 
ǎǇǊŀŎƻǾŀƴƛŀΣ ǎƪƭŀŘƻǾŀƴƛŀΣ ŘƛǎǘǊƛōǵŎƛŜ ŀ ǇǊŜŘŀƧŀ ǇƻǘǊŀǾƝƴ, 

-     ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ ŀ ƴŀǾǊƘƻǾŀǙ ƪƻƳǇƭŜȄƴŞ ǇƻǎǘǳǇȅ ƪƻƴǘǊƻƭȅ ǘŜŎƘƴƻƭƽƎƛŜ ŀ ƘȅƎƛŜƴȅ ƳŅǎŀ 
a ƳŅǎƻǾȇŎƘ ǾȇǊƻōƪƻǾΣ ƳƭƛŜƪŀ ŀ ƳƭƛŜőƴȅŎƘ ǾȇǊƻōƪƻǾΣΣ ƘȅŘƛƴȅΣ ȊǾŜǊƛƴȅ ŀ ǾȇǊƻōƪƻǾ Ȋ nich, 
ǊȇōΣ ŀ ƻǎǘŀǘƴȇŎƘ ǾƻŘƴȇŎƘ ȌƛǾƻőƝŎƘƻǾ ŀ ǾȇǊƻōƪƻǾ ƳǊŀȊƛŀǊƴƝ ŀ ƳǊŀȊƛŀǊŜƴǎƪȇŎƘ ǾȇǊƻōƪƻǾΣ 
vajec, polotovarov, a ǘǳƪƻǾ ȌƛǾƻőƝǑƴŜƘƻ ǇƾǾƻŘǳΣ ǾőŜƭƝŎƘ ǇǊƻŘǳƪǘƻǾΣ ƳƭȅƴǎƪȇŎƘ ƻōƛƭƴȇŎƘ 
ǾȇǊƻōƪƻǾ ŀ ŎŜǎǘƻǾƝƴΣ ȊŜƳƛŀƪƻǾΣ ǑƪǊƻōǳ ŀ ǾȇǊƻōƪƻǾ Ȋ ƴƛŎƘΣ ǎǘǊǳƪƻǾƝƴΣ ƻƭŜƧƴŀǘȇŎƘ ǎŜƳƛŜƴΣ 
a ǘǳƪƻǾ ǊŀǎǘƭƛƴƴŞƘƻ ǇƾǾƻŘǳΣ ŎǳƪǊǳΣ ŎǳƪǊƻǾƛƴƛŜƪΣ ǎƭŀŘƛŘƛŜƭΣ ǎƻƭƛΣ ƪƻǊŜƴƝƴΣ 
ochucovadieƭΣ ƘƻǊőƛŎŜΣ ŘŜƘȅŘǊƻǾŀƴȇŎƘ ǾȇǊƻōƪƻǾΣ őŀƧǳΣ ƪłǾȅΣ ŀ ƪłǾƻǾƝƴΣ ƴłǇƻƧƻǾΣ ƻǾƻŎƛŀ 
a ȊŜƭŜƴƛƴȅΣ ǎǳŎƘȇŎƘ ǇƭƻŘƻǾΣ Ƙǵō ŀ ǾȇǊƻōƪƻǾ Ȋ nich, 

- ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ ƻŘōŜǊ  ǾȊƻǊƛŜƪ   z ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ ǾȅƪƻƴłǾŀǙ ƛŎƘ ǾȅǑŜǘǊƻǾŀƴƛŜ ŀ ǘǾƻǊƛǾȇƳ ǎǇƾǎƻōƻƳ 
ƛƴǘŜǊǇǊŜǘƻǾŀǙ ǾȇǎƭŜŘƪȅ ǾȅǑŜǘǊŜƴƝ ƴŀ ǵǊƻǾƴƛ ƪǾŀƭƛǘŀǘƝǾƴȅŎƘ ŀ ƘȅƎƛŜƴƛŎƪȇŎƘ ǇŀǊŀƳŜǘǊƻǾΣ  

- ŀǇƭƛƪƻǾŀǙ  ǘǾƻǊƛǾȇƳ ǎǇƾǎƻōƻƳ ŀƧ ƴŀƧƴƻǾǑƛŜ ǾŜŘŜŎƪŞ ǇƻȊƴŀǘƪȅ ƻ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘ. 
 
 
 



Kompetencie: 
- ǾȅƪƻƴłǾŀǙ ŀƴŀƭȇȊǳ ǊƛȊƛƪŀ Ȋ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
- ȊƘǊƻƳŀȌřƻǾŀǙ ƛƴŦƻǊƳłŎƛŜ ƻ ǎǳǊƻǾƛƴłŎƘ ŀ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘΣ 
-  ǊƛŀŘƛǙ ǘƝƳ ǇǊŜ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴ, 
- ŀƴŀƭȅȊƻǾŀǙ ƛƴŦƻǊƳłŎƛŜ Ȋ ǊȇŎƘƭŜƘƻ ǾȇǎǘǊŀȌƴŞƘƻ ǎȅǎǘŞƳǳΣ 
- ȊŀōŜȊǇŜőƻǾŀǙ ǎǘƛŀƘƴǳǘƛŜ ǾȇǊƻōƪƻǾ Ȋ trhu, 
- ŀƪǘǳŀƭƛȊƻǾŀǙ ƴłǇǊŀǾƴŞ ƻǇŀǘǊŜƴƛŀ  Ǿ ǊłƳŎƛ ǎȅǎǘŞƳǳ ŀƴŀƭȇȊȅ ǊƛȊƝƪΣ  
- ƪƻƳǳƴƛƪƻǾŀǙ ƻ ǊƛȊƛƪłŎƘ ǎ ǾŜǊŜƧƴƻǎǙƻǳ ŀ ƻŘōƻǊƴƝƪƳƛΣ 
- ƻǾŜǊƻǾŀǙ ǎȅǎǘŞƳȅ ǾȅǎƭŜŘƻǾŀǘŜƯƴƻǎǘƛ 
- ǇƻǘǊŀǾƝƴ, 
- ŀǳŘƛǘƻǾŀǙ ŘƻŘłǾŀǘŜƯƻǾ ǎǳǊƻǾƝƴΣ 
- ƪƻƴǘǊƻƭƻǾŀǙ  ǇƾǾƻŘ ŀ ƻǊƛƎƛƴŀƭƛǘǳ ǎǳǊƻǾƝƴΣ 
- ƳƻǘƛǾƻǾŀǙ ǇǊŀŎƻǾƴƝƪƻǾ ƪ zodpovednosti za kvalitu a ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ  
 
tǊŀŎƻǾƴŞ ǳǇƭŀǘƴŜƴƛŜΥ   
- v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪȅŎƘ ǇƻŘnikoch v ǘƝƳƻŎƘ ǇǊŜ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ Ǿ ǇƻŘƴƛƪƻǾȇŎh  
laborŀǘƽǊƛłŎƘ ŀ ƴŀ ǵǎŜƪǳ  riadenia, kontroly a auditov.  
-  v ǑǘłǘƴȅŎƘ ŀƧ ǇǊƛǾłǘƴȅŎƘ ƭŀōƻǊŀǘƽǊƛłŎƘ ȊŀƳŜǊŀƴȇŎƘ ƴŀ kontrolu a ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ 
uplatnia sa v ǊłƳŎƛ  poradensko-ƪƻƴȊǳƭǘŀőƴȇŎƘ ǎƭǳȌƛŜōΣ Ǿ ƻōƭŀǎǘƛ ǎȅǎǘŞƳƻǾ ŀƪǊŜŘƛǘłŎƛŜ 
v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŜΣ ǘǾƻǊōȅ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾȅΣ  ƻŘƘŀŘƻǾŀƴƛŀ  ǊƛȊƝƪ Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎǘǾŜΦ  
-  v ƻōƭŀǎǘƛ ǊƛŀŘŜƴƛŀ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ  Ǿ ŘƛǎǘǊƛōǳőƴŜƧ  a ƻōŎƘƻŘƴŜƧ  ǎŦŞǊŜ ŀƪƻ ŀƧ Ǿƻ ǾŜǊŜƧƴƻƳ 
ǎǘǊŀǾƻǾŀƴƝΦ        
-  v ǇƻǘǊŀǾƛƴłǊǎƪƻƳ Ǒkolstve, v ǑǘłǘƴȅŎƘ ƻǊƎłƴƻŎƘΣ  v ȊŀƘǊŀƴƛőƴȇŎƘ ƪƻƴǘǊƻƭƴȇŎƘ ƛƴǑǘƛǘǵŎƛłŎƘΣ 
v ǊłƳŎƛ  ǎǇƻƭǳǇǊłŎŜ ǎ 9ǳǊƽǇǎƪȅƳ ǵǊŀŘƻƳ ǇǊŜ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ  ǇƻǘǊŀǾƝƴΣ Ǿƻ ǾŜŘŜŎƪȇŎƘ ǇŀƴŜƭƻŎƘ 
a ǇǊŀŎƻǾƴȇŎƘ   ǎƪǳǇƛƴłŎƘΦ          
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Prioritami kaģdej spoloļnosti mus² byŠ zdravie ļloveka, zabezpeļenie bezpeļnĨch 

potrav²n a pre vĨģivu obyvateŎstva a pre ģivot tak d¹leģit® ģivotn® prostredie.  Tieto 

priority s¼ z§kladom pre  vytvorenie spoloļenskej kl²my  d¹leģitej pre rozvoj spoloļnosti .  

Na to aby sme to mohli zabezpeļiŠ potrebujeme vzdelanĨch Ŏud², ktor² bud¼ schopn² 

rozl²ġiŠ ļo je pre spoloļnosŠ d¹leģit®, nevyhnutn®  a ģiaduce a nebud¼ ustupovaŠ  takĨm 

poģiadavk§m, ktor® ved¼ k prosperite jednotlivcov alebo skup²n a pre spoloļnosŠ s¼ 

ġkodliv®.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Ļlovek konzumuje potraviny na r¹znych miestach, vġade tam vġak mus² byŠ 

zabezpeļen§ ich bezpeļnosŠ. Potraviny od surov²n cez spracovanie, skladovanie 

a predaj podliehaj¼ zmen§m teploty a od nej z§visia predovġetkĨm zmeny 

mikrobiologick®ho p¹vodu. Preto je d¹leģit® ļi by boli napr. po tepelnom oġetren² 

potraviny spr§vne schladen®, ļi boli pri predp²sanej teplote skladovan® a prepravovan® 

a ļi boli hotov® jedl§ pred konzum§ciou ohriate na poģadovan¼ teplotu.  S tĨmto rizikom 

sa spotrebiteŎ stret§va najmª pri verejnom stravovan² ako aj pri jednotlivĨch form§ch 

rĨchleho obļerstvenia. 

 

 

 

 

 

 

 

 



Pre kvalitu a dŌģku ģivota je veŎmi d¹leģit® ak® kvalitn® potraviny konzumujeme. V ģivote 

sa vġak stret§vame so situ§ciami, ģe nie vġetko ļo konzumujeme pozn§me z akĨch 

podmienok poch§dza, kto  to vyrobil, ako dlho to bolo skladovan® a akou technol·giou to 

bolo oġetren®. Ļlovek do veŎkej miery m¹ģe ovplyvniŠ to ļo si s§m vypestuje alebo 

dochov§ doma, to ļo sa vyrob² na Slovensku je skontrolovan® naġimi inġpektormi 

a m§me tak urļit¼ garanciu kontroly a bezpeļnosti. To ļo dovezieme zo zahraniļia 

nevieme skontrolovaŠ od surov²n, nevieme ako to bolo vyroben®, ako dlho to bolo 

skladovan®, ak® pr²davn® l§tky boli do potrav²n pridan® a v¹bec akĨ Ăvekñ ma dan§ 

potravina. Preto je veŎmi d¹leģit® vedieŠ o danej potravine ļo najviac. Potravina, ktor§ 

poch§dza z bl²zkeho okolia, v ktorom ģijeme m§ oveŎa vyġġiu ġancu byŠ ļerstvejġia, 

kvalitnejġia a bezpeļnejġia ako potravina, ktor§ kĨm sa dostal na n§ġ st¹l prekonala 

stovky kilometrov. 

 

 

 

 

 

 

 



Spotrebitelia so zvyġuj¼cou sa pohodlnosŠou prestali vn²maŠ d¹leģit® poģiadavky na 

potraviny ako prioritn®. PohodlnosŠ mnohĨch zv§dza k tomu, ģe si nak¼pia potraviny 

konzervovan® pomocou pr²davnĨch l§tok, alebo inak chemicky oġetren®, tepelne 

nadmieru oġetren® napr.  UHT mlieko a ostatn® priority im unikaj¼. Je naozaj za tĨm 

urļit§ pohodlnosŠ aby nemuseli kaģdĨ deŔ nakupovaŠ. Tu vġak treba poznamenaŠ, ģe s¼ 

kateg·rie potrav²n napr. ovocie, zelenina, chlieb, peļivo, lah¹dkarske vĨrobky a pod., 

u ktorĨ je ļerstvosŠ veŎmi d¹leģitĨ faktor nielen ich kvality ale aj ich bezpeļnosti. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Potravinov§ bezpeļnosŠ a potravinov§ sebestaļnosŠ predstavuj¼ z§klad potravinovej suverenity 

ġt§tu. Đlohou kaģd®ho ġt§tu by v tejto oblasti malo v prvom rade byŠ zabezpeļenie dostatku 

potrav²n z vlastnĨch zdrojov a to ļo nie je moģn® zabezpeļiŠ z dom§cich zdrojov  doviesŠ zo 

zahraniļia. VĨvoj na Slovensku vġak ukazuje, ģe za ostatnĨch 30 rokov sme sa potravinovou 

a vĨģivovou politikou nezaoberali , ļoho d¹sledkom je potravinov§ sebestaļnosŠ niģġia ako 40 

%. V praxi to znamen§, ģe viac ako 60 % potrav²n mus²me dov§ģaŠ zo zahraniļia. Podiel 

jednotlivĨch segmentov na tomto stave je veŎmi Šaģko percentu§lne vyļ²sliŠ, ale je ich moģn® 

vymenovaŠ. V prvom rade to boli politicko-ekonomick® zmeny po roku 1989, postupn§ 

likvidaļn§ politika voļi poŎnohospod§rstvu, pr²chod obchodnĨch reŠazcov bez regul§cie 

podmienok vstupu, globaliz§cia obchodu s potravinami, pohodlnosŠ spotrebiteŎov ako aj ich 

n²zka k¼pyschopnosŠ,  nedostatoļn§ snaha mladej gener§cie hospod§riŠ na p¹de a vyr§baŠ 

dom§ce produkty. Urļit® by sme mohli deġifrovaŠ aj Ņalġie faktory, ktor® k tomu prispeli, 

d¹leģitejġie je zamĨġŎaŠ sa nad tĨm, ļi je moģn® tento stav zmeniŠ a ako dlho n§m to potrv§. 

Potravinov§ suverenita je rovnako d¹leģit§ ako sloboda a demokracia, ten kto ju nem§, mus² 

byŠ odk§zanĨ na potraviny z dovozu. To je samozrejme za norm§lnych podmienok, v ļase 

sucha, pr²rodnej katastrofy a pod. to vġak pre n§s bude maŠ oveŎa negat²vnejġie n§sledky. 

 

 

 

 



Eur·pske potravinov® pr§vo zaļalo p²saŠ svoju nov¼ kapitolu na zaļiatku tohto tis²croļia. 

jeho z§kladom je Nariadenie EPaR  ļ. 178/2002, ktor® sa stalo z§kladom eur·pskeho 

potravinov®ho pr§va. N§sledne vznikali a boli do platnosti uveden® mnoh® Ņalġie 

Nariadenia. Z§kladnĨm cieŎom eur·pskeho potravinov®ho pr§ca je ochrana spotrebiteŎa, 

ļo je vyjadren® aj v preambule kaģd®ho nariadenia. Nie vģdy s¼ vġak pr§va spotrebiteŎov 

na prvom mieste a stret§vame sa stĨm, ģe tieto pr§va s¼ skryto potlaļen® z§ujmami 

lobistickĨch skup²n hlavne veŎkĨch potravin§rskych firiem.  Potravinov® pr§va nie je a ani 

nem¹ģe  byŠ dokonal®, o ļom svedļia aj mnoh® potravinov® kauzy a podvody 

s potravinami, ktor® sa takmer kaģdoroļne vyskytuj¼. Politika Eur·pskej ¼nie je 

charakteristick§ tĨm, ģe zahŘŔa celĨ potravinovĨ reŠazec a taktieģ potravinov® pr§vo ho 

aj upravuje.  ńalġou vĨhodou je, ģe uŎahļuje voŎnĨ pohyb tovaru a sluģieb po celej ¼nii. 

To je na jednej strane pozit²vum, na strane druhej je to vġak riziko zlyhania subjektov  

vĨroby a kontroly potrav²n. V praxi sa to prejavuje tĨm, ģe sa z jednej krajiny do druhej 

dost§va tovar, nekvalitnĨ, falġovanĨ, kontaminovanĨ a pod. 

 

 

 

 

 



N§kupn® spr§vanie sa spotrebiteŎov za   ostatnĨch 30 rokov vĨrazne zmenilo.  Poļet 

spotrebiteŎov, ktor² sa pred n§kupom rozhoduj¼ doma poklesol aģ na 13 %. V praxi to 

znamen§, ģe spotrebitelia nemaj¼ ļas sa doma rozhodn¼Š ļo bud¼ nakupovaŠ 

a spoliehaj¼ sa na to, ģe sa spr§vne rozhodn¼ aģ v obchode. Na tom by nebolo niļ 

zl®ho, avġak rovnakĨ nedostatok ļasu maj¼ spotrebitelia aj pri nakupovan². Najvªļġ²m 

probl®mom je nedostatok inform§ci² predovġetkĨm o zloģen² potrav²n, teda o podiele 

jednotlivĨch zloģiek v potravine. Aj keŅ nariadenie o poskytovan² inform§cii spotrebiteŎom 

prikazuje vĨrobcom potrav²n tieto inform§cie uv§dzaŠ na obaloch potrav²n, ļasto s¼ pre 

spotrebiteŎa neļitateŎn®, nejasn®, je potrebn® ich prepoļ²tavaŠ a pod. SpotrebiteŎ sa mus² 

v tejto oblasti vzdel§vaŠ, mus² poznaŠ z§kladn® inform§cie o potravin§ch, ale mus² 

poznaŠ aj svoje poģiadavky na stravu a svoje vlastn® stravovanie.  V ģivote ļloveka nie je 

niļ d¹leģitejġie ako to ļo  konzumujeme, pretoģe toŎko ģelan® zdravie sa odv²ja pr§ve od 

toho ļo konzumujeme, v akom mnoģstve, kvalite a kombin§cii. 

 

 

 

 

 



Poģiadavky na kvalitu potrav²n s¼ pre spotrebiteŎa veŎmi d¹leģit®, avġak kaģdĨ 

spotrebiteŎ ich ma rozdielne. V s¼ļasnom obdob² m¹ģeme povedaŠ, ģe do veŎkej miery 

s¼ dan®  senzorickĨmi vlastnosŠami potrav²n. Tie sa vġak postupne menili a st§le menia, 

a nov® gener§cie tak uģ nepoznaj¼ chute potrav²n z minulosti. To je z§sadnĨ probl®m aj 

du§lnej kvality potrav²n aj toho ako napr. chutia p§rky s podielom mªsa viac ako  napr. 

85 % a s podielom mªsa menej ako 50 %. K zmen§m chute aj vlastnosti potrav²n 

prispelo aj zvĨġen® pouģ²vanie pr²davnĨch l§tok, pouģ²vanie tzv. zvĨrazŔovaļoch chuti, 

ktor® stimuluj¼ chuŠ do jedla ļ²m sa zvyġuje ich konzum§cia. Poģiadavky na kvalitu je 

veŎmi Šaģko zapracovaŠ do legislat²vy pri takom ġirokom spektre potravin§rskych 

vĨrobkov ako existuj¼. Poģiadavky na kvalitu definuje vĨrobca v podnikovej norme 

a v ġpecifik§cii vĨrobku a teda mal by ich podŎa nich aj dodrģiavaŠ. 

 

 

 

 

 

 



VĨroba potrav²n je  z§kladnou b§zou pre gastron·miu a je dnes ot§zkou ļi v obidvoch 

oblastiach je dostatoļn§ kvalita s minim§lnym rizikom pre zdravie spotrebiteŎa. Je to 

predovġetkĨm z toho d¹vodu, ģe obidve sa  vĨraznĨm sp¹sobom zmenili z kateg·rie 

zdravie ovplyvŔuj¼cej na kateg·riu biznis podporuj¼cu. V praxi to znamen§, ģe 

v mnohĨch pr²padoch aj vr§tane legislat²vy ide o zisky firm§m a zdravie spotrebiteŎa je aģ 

na druhom resp. na Ņalġ²ch miestach. Uv§dzaŠ praktick® pr²klady by bolo asi aj 

zbytoļn®, no i napriek tomu je zrejm®, ģe ak niekto pred§val konsk® mªso, cest§rsku soŎ, 

mlieko s obsahom melam²nu a pod. je to viac neģ zrejm®. Podobne je t aj v gastron·mii, 

kde Ŏudia konzumuj¼ prakticky vġetko ļo sa im pon¼ka, nerozliġuj¼  kontext medzi 

kvalitou a cenou a ļasto kr§t ani medzi chuŠou a technol·giou pr²pravy.  Gastron·miu 

Ŏudia vn²maj¼ ako nevyhnutn¼ s¼ļasŠ svojho ģivota, ģe niekde sa predsa musia 

naobedovaŠ alebo naveļeraŠ, nevn²maj¼ ju vġak ako prostriedok ovplyvŔuj¼ci ich 

zdravie, vitalitu a ekonomiku. 

 

 

 

 

 



Kontrola potrav²n vo svete aj v krajin§ch Eur·pskej ¼nie je na r¹znej ¼rovni a sleduje 

r¹zne ciele. Po vstupe do EĐ sme syst®m kontroly museli prisp¹sobiŠ aj podmienka ¼nie. 

Tovar, ktorĨ sa dov§ģa z jednotlivĨch ļlenskĨch kraj²n ¼nie  sa pri vstupe nekontroluje, 

uzn§vaj¼ sa vĨsledky kontrol z krajiny p¹vodu. Je vġak potrebn® byŠ ostraģit², pretoģe  to 

neznamen§, ģe sa k n§m nem¹ģe priviesŠ tovar falġovanĨ, nebezpeļnĨ, nekvalitnĨ ļi 

rizikovĨ. Z§kladnĨm princ²pom pri vĨrobe potrav²n je vlastn§ zodpovednosŠ 

prev§dzkovateŎov potravin§rskych podnikov. Za tĨmto ¼ļelom mus² maŠ kaģdĨ syst®m 

vlastnej kontroly, ktorĨ je prim§rnou prevenciou pre akĨmkoŎvek Ņalġ²m rizikom. To vġak 

neznamen§, ģe aj  funkļnosŠ tohto syst®mu a potraviny v Ņalġ²ch vertik§lach nie je 

potrebn® kontrolovaŠ. Kontrola je potom zameran§ na Ņalġie prvky, ako s¼ hygiena, 

falġovanie, klamanie, podvody a r¹zne in® negat²vne javy. V jednotlivĨch krajin§ch ma 

tieģ kontrola aj rozdielne sankļn® pr²stupy. Sankļn® postupy dan® naġou legislat²vou s¼ 

neprimerane vysok® a nezodpovedaj¼  ekonomickĨm a spoloļenskĨm z§ujmom. 

 

 

 

 

 



Kontrola v potravin§rskych podnikoch je z§kladom vĨroby bezpeļnĨch potrav²n. KaģdĨ 

prev§dzkovateŎ mus² maŠ vypracovanĨ takĨ vn¼tornĨ syst®m, ktorĨ bude v plnej miere 

zabezpeļovaŠ minimaliz§ciu rizika z potrav²n.  Jeho zavedenie a fungovanie mus² byŠ 

v ruk§ch vzdelanĨch a zodpovednĨch Ŏud², pretoģe zodpovedaj¼ nielen za ekonomiku 

vĨroby ale predovġetkĨm za zdravie Ŏud². Vn¼torn® syst®my kontroly potrav²n musia maŠ 

vybudovan® mechanizmy person§lnej zodpovednosti za oper§cie a procesy tak, aby 

vyrobenĨ produkt bol zdravotne aj hygienicky bezpeļnĨ. Đradn§ kontroly potrav²n sa 

potom zameriava na kontrolu fungovania syst®mu prev§dzkovateŎov potravin§rskych 

podnikov aj  na plnenie legislat²vnych poģiadaviek. To ako m§ fungovaŠ, ako m§ byŠ 

nastaven§ je ļasto predmetom diskusi², v kaģdom pr²pade by mala byŠ vysoko 

profesion§lna. Audity ako forma kontroly  s¼ d¹leģit® vo vz§jomnĨch vzŠahoch 

v dod§vateŎskom reŠazci. Funguj¼ na vz§jomnej dohode a poģiadavke odberateŎa zistiŠ 

v akĨch podmienkach sa produkuj¼ suroviny, ktor® od neho druh§ strana nakupuje.  

 

 

 

 

 



VĨroba potrav²n je regulovan§ legislat²va, odhaduje sa ģe aģ 95 % je regulovanĨch 

legislat²vou. Pr§vna sila legislat²vy je rozdielna, po vstupe do EĐ m§ najvyġġiu pr§vnu 

silu pr§ve legislat²va EĐ. S¼ to predovġetkĨm nariadenia, ktor® sa priamo uplatŔuj¼ 

v pr§vnych syst®moch jednotlivĨch ļlenskĨch kraj²n. Legislat²va EĐ je prekladan§ do 

vġetkĨch ofici§lnych jazykov EĐ a je publikovan§ v EURLEXE. Prostredn²ctvo 

europoslancov m§ kaģd§ krajina moģnosŠ eur·psku legislat²vu tvoriŠ a pripomienkovaŠ. 

Dom§ca legislat²va mus² byŠ v s¼lade s eur·pskom legislat²vou resp. mus² byŠ s Ŕou 

harmonizovan§. V pr²pade dom§cej legislat²vy, ktor§ m§ dopad na voŎnĨ pohyb tovarov 

a sluģieb, mus²   t§to legislat²va prejsŠ negociaļnĨm procesom, ļiģe sa k nej musia 

vyjadriŠ vġetky ļlensk® krajiny. Dom§ca legislat²va poskytuje krajin§m moģnosŠ vlastnej 

¼pravy v takĨch veciach, ktor® nie s¼ v rozpore so z§kladnou zmluvou, resp. inĨmi 

stanovenĨmi princ²pmi EĐ. Ostatn§ legislat²va, ktor§ m§ niģġiu pr§vnu silu sa uplatŔuje  

predovġetkĨm na dobrovoŎnom princ²pe po vz§jomnej dohode dvoch str§n. Je vĨznam je 

v tom, ģe upravuje a akceptuje vz§jomne dohodnut® poģiadavky. 

 

 

 

 



Kontroly potrav²n vych§dza z legislat²vy, ktor¼ pripravuj¼ zodpovedn® ministerstv§. 

Z toho teda vyplĨva aj zodpovednosŠ na jednotlivĨch ¼rovniach. Ministerstvo 

p¹dohospod§rstva a rozvoja vidieka a ministerstvo zdravotn²ctva s¼ najvyġġie org§ny, 

ktor® zodpovedaj¼ za legislat²vu a za chod nimi zriadenĨch organiz§cii. Vlastn¼ kontrolu 

a zodpovednosŠ za kontrolu potrav²n maj¼ ministerstvami zriaden® organiz§cie a to 

Ġt§tna veterin§rna a potravinov§ spr§va SR a Đrad verejn®ho zdravotn²ctva. Tieto maj¼ 

vlastn® ġtrukt¼ry a ļlenenie tak®, aby bolo moģn® kontrolu potrav²n vykon§vaŠ, 

celoploġne, , v celom potravinovom reŠazci, a na z§klade jasnĨch princ²pov. Đradn§ 

kontrola potrav²n mus² byŠ nez§visl§, apolitick§ a vysoko odborn§, len tak m¹ģe byŠ 

d¹veryhodn§, funkļn§ a v prospech obļanov. Legislat²va upravuj¼ca kontrolu potrav²n 

predstavuje z§kladn¼ ¼roveŔ jej koordin§cie, pretoģe sa mus² postupovaŠ podŎa nej a jej 

princ²py musia byŠ dodrģan®.  

 

 

 

 

 

 



Uģ vyġġie bolo spomenut®, ģe n§rodn§ legislat²va mus² byŠ harmonizovan§ s legislat²vou 

Eur·pskej ¼nie tak, aby bola zabezpeļen§ vysok§ ochrana z§ujmov spotrebiteŎov.  

Z§kladom legislat²vy je zabezpeļenie n§rokov spotrebiteŎov na inform§cie o potravin§ch. 

To vġak m¹ģeme povaģovaŠ za form§lnu str§nku legislat²vy, ktor§ sa d§ zabezpeļiŠ, 

d¹leģitejġie je to aby to ļo je uveden® v oznaļen² potraviny aj skutoļne obsahovali. Tu je 

potrebn® pr§vom hovoriŠ o poctivosti obchodu, pretoģe nie vġetci vĨrobcovia poskytuj¼ 

objekt²vne inform§cie a zav§dzaj¼ tak, obchodn²kov ako aj spotrebiteŎov. Preto je cieŎom 

¼radnej kontroly potrav²n aby inform§cie na obaloch potrav²n kontrolovala v s¼lade 

splatnou legislat²vou a tĨm chr§nila spotrebiteŎov. Pri tvorbe nariadenia o poskytovan² 

inform§ci² o potravin§ch spotrebiteŎom sa vġak nepodarilo presadiŠ vġetky d¹leģit®  

inform§cie pre orient§ciu spotrebiteŎov.  V mnohĨch pr²padoch boli zapracovan® 

pripomienky veŎkĨch spoloļnost². Za jednu z najd¹leģitejġ²ch poģiadaviek je pr§vo 

spotrebiteŎa poznaŠ krajinu p¹vodu potraviny. 

 

 

 

 

 



Eur·psky ¼rad pre bezpeļnosŠ potrav²n (EFSA) vznikol na z§klade Nariadenia EPaR ļ. 

178/2002 a v tom istom roku zaļal svoju ļinnosŠ. Jeho s²dlo je v Talianskom meste 

Parma. Jeho ļinnosŠ zabezpeļuje takmer 500 zamestnancov a za svoju 15-roļn¼ 

existenciu potvrdil opodstatnenosŠ svojej existencie. Nejde o o inġtit¼ciu, ktor§ m§ 

bezpeļnosŠ potrav²n kontrolovaŠ ale o inġtit¼ciu, ktor§ m§ pripravovaŠ vedeck® 

stanovisk§ pre Eur·psku komisiu a parlament. Z§kladom jej ļinnosti je hodnotenie rizika 

na vedeckej b§ze na z§klade vedeckĨch poznatkov z ļlenskĨch kraj²n. EFSA tieto 

inform§cie  nielen zbiera ale aj  analyzuje, porovn§va a pripravuje do takej podoby, aby 

sa mohli staŠ z§kladom pre tvorbu legislat²vy. Odborn²ci z ļlenskĨch kraj²n pracuj¼ vo 

vedeckĨch paneloch a prostredn²ctvom nich m§ kaģd§ krajina moģnosŠ nielen 

pripomienkovaŠ samotn® materi§ly ale ich aj tvoriŠ. Slovensk§ republika m§ vġak vo 

vedeckĨch paneloch veŎmi n²zke zast¼penie.    

 

 

 

 

 

 



Potraviny sa pohybuj¼ v celom potravinovom reŠazci a na r¹znych miestach s¼ 

skladovan® a umiestnen® r¹zne dlh¼ dobu. Na kaģdom mieste vġak musia podliehaŠ 

kontrole, pretoģe neust§le podliehaj¼ zmen§m predovġetkĨm pri nedodrģan² teplotn®ho 

reŠazca.  Z hŎadiska miesta kontroly je potrebn® vedieŠ, ģe za niektor® vlastnosti potrav²n 

zodpoved§ vĨrobca, napr. zloģenie potraviny a jej oznaļenie a za Ņalġie nielen vĨrobca 

ale aj ostatn² v potravinovej vertik§le, napr. dodrģiavanie teplotnĨch podmienok 

skladovania. Za dodrģiavanie d§tumu spotreby, resp. d§tumu minim§lnej trvanlivosti je 

zodpovednĨ pred§vaj¼ci. Najvªļġ²m probl®mom aj naŅalej zost§va oznaļovanie 

potrav²n, je to dan® aj zmenami legislat²vy a tieģ uv§dzan²m vĨģivovĨch ¼dajov na 

potravin§ch. Oznaļovanie potrav²n je teda veŎmi zloģit§ problematika, pretoģe aj v r§mci 

tej istej komodity existuje mnoģstvo ġpecif²k, ktor® je potrebn® zohŎadŔovaŠ.  

 

 

 

 

 

 



IntegrovanĨ syst®m analĨzy rizika patr² k jednĨm z novĨch princ²pov bezpeļnosti 

potrav²n, ktorĨ je zaloģenĨ na jeho vedeckom hodnoten². Za veŎmi d¹leģit® je dnes 

povaģovan® vļasn® odhaŎovanie novo objavuj¼cich sa riz²k v potravinovom reŠazci, ktor® 

v minulosti v s¼vislosti s potravinami a ļlovekom neboli zn§me. Nov® rizik§ vznikaj¼ aj 

s pouģ²van²m genetickĨch technol·gi² a geneticky modifikovanĨch organizmov, 

s potravinami nov®ho typu a snovĨmi technol·giami ¼pravy potrav²n. Spotrebitelia 

najintenz²vnejġie vn²maj¼ rizik§ z chemickĨch l§tok v  potravin§ch a  rizik§ 

mikrobiologick®. Princ²p analĨza rizika sa premietol aj do n§ġho z§kona o potrav²n 

a prev§dzkovatelia potravin§rskych podnikov musia tento princ²p aplikovaŠ do svojich 

procesov. Princ²p analĨzy rizika je taktieģ predmetom ¼radnej kontroly potrav²n a teda aj 

inġpektori musia tieto princ²py ovl§daŠ. Vyģaduje si hlbok® teoretick® poznatky 

a praktick® sk¼senosti o vlastnostiach, zloģen² a procesoch, ktor® za r¹znych podmienok 

m¹ģu v potravin§ch prebiehaŠ.  AnalĨza a hodnotenie rizika s¼ teda ġpecifkĨm odborom 

bezpeļnosti potrav²n. 

 

 

 

 



Veda je z§kladnĨm prvkom v r§mci bezpeļnosti potrav²n vtedy ak je integrovan§ a rieġi 

problematiku z kaģd®ho uhla pohŎadu. vedecky podloģen® poznatky pretransformovan® 

do praktickej roviny s¼ d¹leģit® pre spr§vnu komunik§ciu so spotrebiteŎmi. CieŎom by  

malo byŠ ako tak®to poznatky  spr§vne interpretovaŠ spotrebiteŎom bez toho, aby 

nevznikali rizika dezinform§ci², hrozieb alebo ġkodlivosti.   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

.ŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴ Ǿ 9¨ 

tƻƭƛǘƛƪŀ 9¨ Ǿ ƻōƭŀǎǘƛ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ǇƻƪǊȇǾŀ 
ǇƻǘǊŀǾƛƴȅ Ȋ ŦŀǊƳȅ ŀȌ ƴŀ ǎǘƾƭΦ WŜƧ ŎƛŜƯƻƳ ƧŜ ȊŀǊǳőƛǙΥ 

1.ōŜȊǇŜőƴŞ ŀ ǾȇȌƛǾƴŞ ǇƻǘǊŀǾƛƴȅ ŀ ƪǊƳƛǾłΣ 

2.Ǿȅǎƻƪǵ ǵǊƻǾŜƶ ȊŘǊŀǾƛŀ ȊǾƛŜǊŀǘΣ ŘƻōǊŞ ȌƛǾƻǘƴŞ 
ǇƻŘƳƛŜƴƪȅ ȊǾƛŜǊŀǘ ŀ ƻŎƘǊŀƴǳ ǊŀǎǘƭƝƴΣ 

3.ƧŀǎƴŞ ƛƴŦƻǊƳłŎƛŜ ƻ ǇƾǾƻŘŜΣ ƻōǎŀƘǳκƻȊƴŀőƻǾŀƴƝ ŀ 
ǇƻǳȌƝǾŀƴƝ ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ 

tƻƭƛǘƛƪŀ 9¨ Ǿ ƻōƭŀǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ȊŀƘǋƶŀΥ 

¶ƪƻƳǇƭŜȄƴŞ ǇǊłǾƴŜ ǇǊŜŘǇƛǎȅ ƻ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ŀ 
ƪǊƳƝǾ ŀ ǇƻǘǊŀǾƛƴƻǾŜƧ ƘȅƎƛŜƴŜΣ 

¶ǇǊƛƧƝƳŀƴƛŜ ǊƻȊƘƻŘƴǳǘƝ ƴŀ ȊłƪƭŀŘŜ ǇƻŘƭƻȌŜƴȇŎƘ 
ǾŜŘŜŎƪȇŎƘ ŘƾƪŀȊƻǾΣ 

¶ǇǊŜǎŀŘȊƻǾŀƴƛŜ ŀ ƪƻƴǘǊƻƭȅΦ 

{ȅǎǘŞƳ ǾőŀǎƴŞƘƻ ǾŀǊƻǾŀƴƛŀ 

9¨ ǇǊŜǾłŘȊƪǳƧŜ ǎȅǎǘŞƳ ǊȇŎƘƭŜƘƻ ǾŀǊƻǾŀƴƛŀ όw!{CCύ ƴŀ ƻŎƘǊŀƴǳ 
ƻōőŀƴƻǾ ǇǊŜŘ ǇƻǘǊŀǾƛƴŀƳƛΣ ƪǘƻǊŞ ƴŜǎǇƮƶŀƧǵ ŜǳǊƽǇǎƪŜ ǇǊŜŘǇƛǎȅ 
ƻ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ ¢Ŝƴǘƻ ǎȅǎǘŞƳ ȊłǊƻǾŜƶ ǇƻƳłƘŀ ȊƛǎǘƛǙΣ őƛ 
ǇƻǘǊŀǾƛƴȅ ƴŜƻōǎŀƘǳƧǵ ȊŀƪłȊŀƴŞ ȊƭƻȌƪȅ ŀƭŜōƻ ƴŀŘƳŜǊƴŞ ƳƴƻȌǎǘǾƻ 
ǊƛȊƛƪƻǾȇŎƘ ƭłǘƻƪΣ ƴŀǇǊƝƪƭŀŘ ȊǾȅǑƪȅ ǾŜǘŜǊƛƴłǊƴȅŎƘ ƭƛŜƪƻǾ Ǿ ƳŅǎŜ 
ŀƭŜōƻ ǊŀƪƻǾƛƴƻǘǾƻǊƴŞ ŦŀǊōƛǾł Ǿ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘΦ YŜř ǎŀ ƻōƧŀǾƝ ǘŀƪłǘƻ 
ƘǊƻȊōŀΣ ǾŀǊƻǾŀƴƛŜ ǎƳŜǊǳƧŜ Řƻ ǾǑŜǘƪȇŎƘ őƭŜƴǎƪȇŎƘ ǑǘłǘƻǾ 9¨Φ 
bƛŜƪŜŘȅ ǎǘŀőƝ ȊŀǎǘŀǾƛǙ ƧŜŘƛƴǵ ǾłǊƪǳΣ ŀƭŜ Ǿ ǇǊƝǇŀŘŜ ǇƻǘǊŜōȅ ǎŀ 
ȊŀǎǘŀǾƛŀ ǾǑŜǘƪȅ ȊłǎƛŜƭƪȅ ǇǊƝǎƭǳǑƴŞƘƻ ǾȇǊƻōƪǳ Ȋ 
ǇƻƯƴƻƘƻǎǇƻŘłǊǎƪŜƘƻ ǇƻŘƴƛƪǳΣ ǎǇǊŀŎƻǾŀǘŜƯǎƪŞƘƻ ȊłǾƻŘǳ ŀƭŜōƻ 
ǾǎǘǳǇƴŞƘƻ ǇǊƝǎǘŀǾǳΦ ±ȇǊƻōƪȅΣ ƪǘƻǊŞ ǎŀ ǳȌ ƴŀŎƘłŘȊŀƧǵ Ǿ ǎƪƭŀŘƻŎƘ ŀ 
ƻōŎƘƻŘƻŎƘΣ ƧŜ ƳƻȌƴŞ ǎǘƛŀƘƴǳǙΦ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

±ȅǎƭŜŘƻǾŀǘŜƯƴƻǎǙŀ ǊƛŀŘŜƴƛŜ ǊƛȊƝƪ
Ak saniekde objaviaǇǊƝǇŀŘȅƻŎƘƻǊŜƴƝzvierat alebo
ƻǘǊłǾǎǇƾǎƻōŜƴȇŎƘpotravinami, ƪǘƻǊŞƻƘǊƻȊǳƧǵ
zdravieŜǳǊƽǇǎƪȅŎƘǎǇƻǘǊŜōƛǘŜƯƻǾΣƻǊƎłƴȅ9 Ř̈ƻƪłȌǳ
ǾȅǎǘƻǇƻǾŀǙǇƾǾƻŘǇƻǘǊŀǾƝƴŀȌk ich ǇǊǾƻǘƴŞƳǳ
producentovi, a to bez ƻƘƯŀŘǳna to, őƛide o
ȌƛǾƻőƝǑƴŜprodukty, rastliny aleboȌƛǾŞȊǾƛŜǊŀǘł.
±ȅǎƭŜŘƻǾŀǘŜƯƴƻǎǙa riadenie ǊƛȊƝƪsa ȊŀōŜȊǇŜőǳƧŜ
ǇǊƻǎǘǊŜŘƴƝŎǘǾƻƳǎȅǎǘŞƳǳTRACES όƻōŎƘƻŘƴȇ
ƪƻƴǘǊƻƭƴȇa ŜȄǇŜǊǘƴȇǎȅǎǘŞƳύΣŜƭŜƪǘǊƻƴƛŎƪŞƘƻ
ǎȅǎǘŞƳǳƘǊŀƴƛőƴȇŎƘkontrol a ŎŜǊǘƛŦƛƪłŎƛŜ
ƻōŎƘƻŘƻǾŀǘŜƯƴȇŎƘtovarov.

±ȅǎƭŜŘƻǾŀǘŜƯƴƻǎǙ ŀ ǊƛŀŘŜƴƛŜ ǊƛȊƝƪ 

!ƪ ǎŀ ƴƛŜƪŘŜ ƻōƧŀǾƛŀ ǇǊƝǇŀŘȅ ƻŎƘƻǊŜƴƝ ȊǾƛŜǊŀǘ ŀƭŜōƻ ƻǘǊłǾ 
ǎǇƾǎƻōŜƴȇŎƘ ǇƻǘǊŀǾƛƴŀƳƛΣ ƪǘƻǊŞ ƻƘǊƻȊǳƧǵ ȊŘǊŀǾƛŜ 
ŜǳǊƽǇǎƪȅŎƘ ǎǇƻǘǊŜōƛǘŜƯƻǾΣ ƻǊƎłƴȅ 9¨ ŘƻƪłȌǳ ǾȅǎǘƻǇƻǾŀǙ 
ǇƾǾƻŘ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ŀȌ ƪ ƛŎƘ ǇǊǾƻǘƴŞƳǳ ǇǊƻŘǳŎŜƴǘƻǾƛΣ ŀ ǘƻ ōŜȊ 
ƻƘƯŀŘǳ ƴŀ ǘƻΣ őƛ ƛŘŜ ƻ ȌƛǾƻőƝǑƴŜ ǇǊƻŘǳƪǘȅΣ Ǌŀǎǘƭƛƴȅ ŀƭŜōƻ 
ȌƛǾŞ ȊǾƛŜǊŀǘłΦ 

±ȅǎƭŜŘƻǾŀǘŜƯƴƻǎǙ ŀ ǊƛŀŘŜƴƛŜ ǊƛȊƝƪ ǎŀ ȊŀōŜȊǇŜőǳƧŜ 
ǇǊƻǎǘǊŜŘƴƝŎǘǾƻƳ ǎȅǎǘŞƳǳ ¢w!/9{ όƻōŎƘƻŘƴȇ ƪƻƴǘǊƻƭƴȇ ŀ 
ŜȄǇŜǊǘƴȇ ǎȅǎǘŞƳύΣ ŜƭŜƪǘǊƻƴƛŎƪŞƘƻ ǎȅǎǘŞƳǳ ƘǊŀƴƛőƴȇŎƘ 
ƪƻƴǘǊƻƭ ŀ ŎŜǊǘƛŦƛƪłŎƛŜ ƻōŎƘƻŘƻǾŀǘŜƯƴȇŎƘ ǘƻǾŀǊƻǾΦ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

wƻȊƘƻŘƴǳǘƛŀ ȊŀƭƻȌŜƴŞ ƴŀ ǎǇƻƯŀƘƭƛǾȇŎƘ ǾŜŘŜŎƪȇŎƘ 
ǇƻȊƴŀǘƪƻŎƘ 

±ŜŘŀ ƧŜ ȊłƪƭŀŘƻƳ Ǉƻƭƛǘƛƪȅ 9¨ Ǿ ƻōƭŀǎǘƛ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ 
ǇƻǘǊŀǾƝƴΦ tǊƛ ǾȊƴƛƪǳ ƭŜƎƛǎƭŀǘƝǾƴȅŎƘ ƴłǾǊƘƻǾ ŀ ǇǊƛƧƝƳŀƴƝ 
ǊƻȊƘƻŘƴǳǘƝ Ǿ ǇǊƝǇŀŘŜ ƻƘǊƻȊŜƴƛŀ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘƛ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ǎŀ 
9ǳǊƽǇǎƪŀ ƪƻƳƛǎƛŀ ŀ őƭŜƴǎƪŞ Ǒǘłǘȅ ƻǇƛŜǊŀƧǵ ƻ ǇƻǊŀŘŜƴǎǘǾƻ 
9ǳǊƽǇǎƪŜƘƻ ǵǊŀŘǳ ǇǊŜ ōŜȊǇŜőƴƻǎǙ ǇƻǘǊŀǾƝƴ ό9C{!ύ tǊƛ 
ǊƻȊƘƻŘƻǾŀƴƝ ƻ řŀƭǑƻƳ ǇƻǎǘǳǇŜ 9ǳǊƽǇǎƪŀ ƪƻƳƛǎƛŀ 
ǳǇƭŀǘƶǳƧŜ ǘȊǾΦ ȊłǎŀŘǳ ǇǊŜŘŎƘłŘȊŀƴƛŀ ǑƪƻŘłƳ ς ŀƪ ǎŀ ǾŜŘŎƛ 
ǾȅƧŀŘǊƛŀΣ ȌŜ ŜȄƛǎǘǳƧŜ őƻ ƛ ƭŜƴ ǇƻǘŜƴŎƛłƭƴŜ ǊƛȊƛƪƻΣ YƻƳƛǎƛŀ 
ƪƻƴł ōŜȊƻŘƪƭŀŘƴŜΦ 



BezpeļnosŠ potrav²n zahŘŔa celĨ potravinovĨ reŠazec, teda od p¹dy cez vĨrobu krm²v aģ 

po chov zvierat a vĨrobu  vr§tane  prepravy a skladovania.  Boli by naivn® ak by sme sa 

zamerali len na vĨrobu potrav²n a jej kontrolu.  Potravina sa bezpeļnou st§va  v procese 

produkcie surov²n, z ktorĨch je n§sledne vyroben§. To znamen§, ģe je veŎmi d¹leģit® 

napr. ļi nie je kontaminovan§ p¹da, lebo chemick® prvky sa z p¹dy dostan¼ koreŔovĨm 

syst®mom do rastl²n. Rastliny vo forme krm²v skonzumuj¼ zvierat§ a tie ļasŠ z nich 

kumuluj¼ vo svojich org§noch alebo ich vyl¼ļia do produktov napr. mlieko vajcia.  Z tohto 

pohŎadu je teda d¹leģit® pochopiŠ potravinovĨ reŠazec ako celok pretoģe ide o spojen® 

n§doby, ktor® sa nedaj¼ oddeliŠ. Ak nebudeme kontrolovaŠ p¹du, ovzduġie, vodu 

a krmiv§, nebude moģn® zn²ģiŠ riziko kontamin§cie v Ņalġ²ch f§zach potravinov®ho 

reŠazca. Princ²p z poŎa na st¹l alebo od farmy po st¹l je z§kladnĨm princ²pom aj 

eur·pskeho potravinov®ho pr§va. Tento princ²p mus² platiŠ aj opaļne, to znamen§ ak 

ideme kontrolovaŠ potraviny spªtne od stola po farmu.  

 

 

 

 

 



BezpeļnosŠ potrav²n je potrebn® zabezpeļovaŠ na r¹znych ¼rovniach.  Z§kladom pre 

vznik bezpeļnej potraviny je legislat²va. StanoviŠ legislat²vne poģiadavky na bezpeļnosŠ 

potrav²n je jednoduchġie ako na kvalitu potrav²n. Preto je legislat²va bezpeļnosti potrav²n 

dan§ v pr§vnych predpisoch EĐ resp. v n§rodnĨch legislat²vach. Za uplatŔovanie 

legislat²vy a teda re§lnu vĨrobu bezpeļnĨch potrav²n zodpovedaj¼ prev§dzkovatelia 

potravin§rskych podnikov, ktorĨ musia podŎa nej postupovaŠ. Pr§ve suroviny podmienky 

vĨroby a technologick® procesy s¼ d¹leģit® pre vznik bezpeļnej potraviny. A nielen to, 

prev§dzkovateŎ potravin§rskeho podniku mus² vykonaŠ aj kontrolu toho ļo vyr§ba. Ten 

kto vyr§ba aj zodpoved§ za vĨrobky, ktor® umiestŔuje na trh a pr§ve na to mu sl¼ģi 

vlastnĨ vn¼tornĨ syst®m kontroly. Nad tĨmto syst®mom bdie ¼radn§ kontrola potrav²n 

a samotnĨ spotrebitelia. Ak sa na trh aj napriek vġetkĨm syst®mom kontroly dostane 

potravina  rizik§ je povinnosŠou je nahl§siŠ do syst®mu rĨchlej vĨmenu inform§cii 

(RASFF). 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



EFSA 

Eur·psky ¼rad pre bezpeļnosŠ potrav²n (EFSA) bol zriadenĨ 28. janu§ra 2002 Eur·pskym 

Parlamentom ako reakcia na celĨ rad ġkand§lov v s¼vislosti s potravinami (BSE, diox²ny..), 

ktor® podkopali d¹veru spotrebiteŎov v bezpeļnosŠ potravinov®ho reŠazca. Od okt·bra 2005 

s²dli ¼rad v Parme v Taliansku. Eur·psky ¼rad pre bezpeļnosŠ potrav²n The European Food 

Safety Authority ï EFSA) zabezpeļuje objekt²vne vedecky podloģen® poradenstvo o vġetkĨch 

ot§zkach priamo ļi nepriamo ovplyvŔuj¼cich bezpeļnosŠ potrav²n a krm²v. Poskytuje 

nez§visl® inform§cie o vġetkĨch z§leģitostiach v tĨchto oblastiach a informuje o rizik§ch. 

EFSA tieģ poskytuje konzult§cie o problematike   vĨģivy Ŏud² vo vzŠahu k pr§vnym 

predpisom EĐ. K hlavnĨm agend§m EFSA sa zaraŅuje hodnotenie riz²k a komunik§cie o 

riziku z potrav²n. EFSA spolupracuje s eur·pskymi inġtit¼ciami, ļlenskĨmi ġt§tmi, 

zainteresovanĨmi stranami a medzin§rodnĨmi organiz§ciami. P¹sob² transparentne a 

otvorene. 

Vznik a aktivity EFSA s¼ legislat²vne ukotven® v nariaden² EP a Rady ļ. 178/2002 a 

2230/2004.  

EFSA je org§nom Eur·pskej Đnie, ktorĨ je financovanĨ z rozpoļtu ¼nie. Poļet zamestnancov 

EFSA je v s¼ļasnom obdob² viac ako 400. 

Đrad m§ tieto org§ny:  

a) spr§vnu radu  

b) vĨkonn®ho riaditeŎa  

c) poradn® f·rum  

d) vedeckĨ vĨbor a vedeck® komisie  

So zriaden²m ¼radu sa zriadili tieto vedeck® gr®mia:  

a) vĨbor  pre potravin§rske pr²davn® l§tky, l§tky urļen® na aromatiz§ciu, pomocn® l§tky a 

materi§ly prich§dzaj¼ce do styku s potravinami;  

b) vĨbor  pre pr²sady a produkty alebo pre l§tky pouģ²van® v krmiv§ch pre zvierat§;  

c) gr®mium pre zdravie rastl²n, pre pr²pravky na ochranu rastl²n a rez²dua pr²pravkov na 

ochranu rastl²n;  

d) vĨbor  pre geneticky modifikovan® organizmy;  

e) vĨbor  pre dietetick® vĨrobky, vĨģivu a alergie;  

f) vĨbor  pre biologick® nebezpeļenstvo;  

g) vĨbor  pre kontaminuj¼ce l§tky v potravinovom reŠazci;  

h) vĨbor  pre zdravie zvierat a blaho zvierat.  

 
 



 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 


